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前言

我国白酒历史悠久，在世界酒业中独树一帜，其历经千百年的发展和沉淀，形成了世界上具有中华民
族特色的酒类文化。
随着历史的进程，酒类的生产技术也不断得到了创新和提高。
特别是近年来，在发酵机理、生物技术、香味剖析、生产工艺创新、降固、除浊、抗冷技术、生产工
艺用水净化、陈化老熟探索等方面，均取得了可喜的成绩，涌现出许多新技术、新成果，呈现出百花
齐放、百家争鸣的繁荣景象。
为了加速我国酿酒工业的发展，快速提升产品质量，作者从实际应用出发，结合四川意文食品机械有
限责任公司在酒、水类净化技术方面的经验，编写了本书。
本书较系统地介绍了白酒生产中的实用技术，包括白酒生产工艺、白酒生产技术标准和检测方法、白
酒的风味和化学组成、白酒的勾兑和调味、白酒中固形物产生的原因和解决方法、白酒浑浊现象产生
的原因和解决方法、白酒中沉淀物及二次沉淀物产生的原因和解决方法、白酒中各种异色及异色沉淀
产生的原因和解决方法、白酒中各种异杂味产生的原因和解决方法、各种酒过滤处理技术及设备、白
酒的贮存老熟机理和各种老熟方法、白酒生产用水对酒产生的影响和解决方法以及各种水处理工艺和
设备。
本书原稿为意文公司内部培训教材（1998年），原名为《瓶装酒实用技术——白酒篇》，应许多酒企
需求，经中国轻工业出版社建议，现定名为《简明白酒实用技术》，作者在原教材基础上进行了增补
和修改，特别在成品酒技术上着墨更多，实用性更强。
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内容概要

　　《简明白酒实用技术》原稿为意文公司内部培训教材（1998年），原名为《瓶装酒实用技术——
白酒篇》，应许多酒企需求，经中国轻工业出版社建议，现定名为《简明白酒实用技术》，作者在原
教材基础上进行了增补和修改，特别在成品酒技术上着墨更多，实用性更强。
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章节摘录

插图：三、离子交换处理离子交换树脂是一种用途极为广泛的高分子材料。
它具有离子交换、吸附作用、脱水作用、催化作用、脱色作用等功能。
随着离子交换树脂合成技术的进展，20世纪60年代开发合成了一类具有类似活性炭、泡沸石一样物理
孔结构的离子交换树脂。
它与凝胶孔的结构完全不同，具有真正的毛细孔结构。
为了区别于凝胶孔，称它为大孔，故又称大孔型吸附树脂。
它具有像活性炭那样的表面吸附性能，而这种性能是由它们的结构决定的，巨大的表面积是大孔型吸
附树脂最重要的结构特点。
表面吸附意味着被吸附物质及疏水键的相互作用、偶极分子间的相互作用以及氢键等固定在吸附剂表
面。
但影响吸附的因素十分复杂，目前尚不能准确估计某种物质就一定被某种吸附树脂吸附。
如某些有机物质同时具有疏水部分和亲水部分，则其疏水部分也可为非极性吸附树脂的表面吸附，亲
水部分也可为极性吸附树脂的表面吸附，故吸附树脂对被吸附物质是具有选择性的。
白酒中的成分是水和酒精以及各种含量甚微的酸、醇、酯、醛等物质。
因此，对于白酒体系这样的水和酒精的混合溶剂，在液相吸附过程中，实际上是溶质与被吸附物质对
吸附剂的“竞争”。
从吸附原理上讲，由于几种高级脂肪酸乙酯比酒中的己酸乙酯、乳酸乙酯、乙酸乙酯等的分子量大，
溶解度小，疏水程度高，容易被作为吸附剂的大孔型树脂吸附，而主体香酯则较少被吸附，从而获得
清澈透明、基本保持原酒风格的低度白酒。
大孔型吸附树脂对分子的吸附作用力微弱，只要改变体系的亲水一疏水平衡条件，就可以引起吸附的
增加或解吸。
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编辑推荐

《简明白酒实用技术》是由中国轻工业出版社出版的。
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