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内容概要

资源、环境与持续发展战略问题已成为人类社会所面临的全球性热点问题，要求精细、高效利用生物
资源。
我国生物资源丰富，每种生物又由多种物质组成，它们都属于动物、植物、昆虫、海洋生物及微生物
主代谢和次代谢的化学物质，也叫天然产物，这就构成了丰富多彩的天然产物资源。
　　生物体中化学物质的研究和深加工利用具有重要求的社会经济价值。
天然产物提取工艺学就是运用化学工程原理和方法对生物组成的化学物质进行提取、分离纯化的过程
。
　　本书在查阅大量文献资料的基础上，结合生产实践系统地阐述了天然产物提取分离方法的原理、
特点及应用，以及各类天然产物的提取分离工艺特性。
本书可供食品科学与工程、制药工程、药学、生物工程、生物技术、生物化工专业本科生、研究生用
作教材，也可供相关专业的科技人员、生产管理人员参考。
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