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内容概要

本书共分四部分，第一部分论述了常用原料和包装材料的重要特性，接着在第二部分讲述主要的饼干
类型以及一些典型配方和它们的生产工艺过程。
第三部分包括生产设备和加工过程。
第四部分介绍通过工艺和技术来改进生产效率。
本书特别强调技术经理以及有效质量和工艺过程控制的作用。
还对发展管理控制系统、综合技术和新产品开发政策，以及员工培训和员工的发展有所建议。

　　饼干生产业是一种工程企业。
工厂操作人员和管理人员必须十分了解机械的功能和操控，工程师必须对机械化加工了如指掌。
希望所有的饼干生产业能从本书中得到知识和指导。
它是一本培训辅助教材和参考课本。
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