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内容概要

树立科学发展观，走可持续发展之路，实现绿色GDP已逐渐成为大家所接受。
政府和企业开始寻找可持续发展之路，然而许多人并不知道酶制剂除了可以替代许多引起环境污染的
化学品，在许多工业中还可降低生产成本，提高产品质量、优化工艺流程，节约能源，减少对资源的
消耗和对环境的排放从而实现清洁生产。
    现在生物技术和酶产品已大规模进入工业领域及日常生活，由于酶不是超市中消费者直接购买的商
品，所以广大消费者对酶的贡献和作用了解不多，这是非常遗憾的事情。
将酶的知识告诉大家是我们的天职也是我们的社会责任之一，这些正是编写本书的主要目的。
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