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内容概要

随着社会的发展和人们生活水平的提高，各种饮料已成为人们生活中必不可少的消费品。
社会的需求，极大地刺激了饮料工业的发展，使得饮料技术不断更新，新品种相继推出，产量迅速增
加。
但是，在饮料生产中也常因设备落后、管理水平低、科技人员少、技术差而阻碍着饮料工业前进的步
伐。
    作为饮料生产关键技术的饮料配方，已日益为人们重视，但由于多种因素的影响，介绍饮料实用配
方的书籍比较零乱，不够系统。
不少科研单位和企业花费大量人力和物力，投入某些业已成熟的配方的研究，浪费了宝贵的时间和资
金。
一些小型饮料厂由于受某些条件的限制，无力开发新产品，只能沿用一些老配方，使得品种单调、质
量不高、口味不新，企业的生产、销售陷入困境。
    为了适应饮料工业发展的需要，为了帮助有关读者了解饮料生产的工艺、配方等方面的知识，作者
在结合长期从事饮料科研、生产的基础上，同时参考了国内外大量文献资料，综合整理，编写了本书
。
本书共分二章，第一章为软饮料，包括碳酸饮料、果汁饮料、蔬菜汁饮料、近水饮料、动物蛋白饮料
、植物蛋白饮料、茶饮料、固体饮料、特殊用途饮料、功能性饮料、发酵饮料。
第二章为冷饮，包括冰淇淋、雪糕、冰棍、冰霜、食用冰等。
希望读者能从中获得需要的配方以及产品开发的新思路。
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书籍目录

第一章　软饮料　第一节　碳酸饮料　  一、果汁型碳酸饮料　  二、果味型碳酸饮料　  三、可乐型碳
酸饮料　  四、其他型碳酸饮料　第二节　果汁饮料　  一、果汁饮料　  二、果肉饮料　  三、果粒果
汁饮料  　四、水果饮料浓浆　  五、水果饮料　  六、混合果汁饮料　第三节　蔬菜汁饮料　  一、蔬
菜汁饮料　  二、复合果蔬汁饮料　  三、食用菌饮料　  四、藻类饮料　第四节　近水饮料  　一、清
凉饮料水　  二、加果汁的清凉饮料水　第五节　动物蛋白饮料　  一、咖啡乳饮料　  二、可可乳饮料
　  三、果蔬汁乳饮料　  四、其他动物蛋白饮料　第六节　植物蛋白饮料　  一、豆乳饮料  　二、松
仁蛋白饮料　  三、花生蛋白饮料　  四、绿豆蛋白饮料　  五、核桃蛋白饮料  　六、芝麻蛋白饮料　  
七、黑豆蛋白饮料　　八、杏仁蛋白饮料　　九、其他植物蛋白饮料　第七节　茶饮料　  一、茶汤
饮料　  二、果汁茶饮料　  三、果味茶饮料　  四、其他茶饮料　第八节　固体饮料　  一、果味型固
体饮料　  二、果蔬汁固体饮料  　三、疗效保健型固体饮料　  四、蛋白型固体饮料　  五、其他固体
饮料　第九节　特殊用途饮料　  一、运动饮料　  二、营养素饮料　  三、特殊用途饮料　第十节　功
能性饮料　第十一节　发酵饮料　  一、动物蛋白发酵饮料　  二、植物蛋白发酵饮料　  三、谷物类发
酵饮料　  四、疗效保健发酵饮料　  五、果蔬汁发酵饮料第二章　冷饮　第一节　冰淇淋　  一、水果
冰淇淋　  二、大豆冰淇淋　  三、冷冻酸奶冰淇淋　  四、坚果冰淇淋　  五、蔬菜冰淇淋　  六、普通
冰淇淋　  七、特色风味冰淇淋　  八、家庭、水吧用冰溟淋　  九、国外风味冰淇淋　第二节　雪糕类
　  一、雪糕　  二、冰室、水吧用雪糕　第三节　冰棍类⋯⋯
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