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内容概要

本书按发酵设备的共性，简要地阐述了主要设备的原理和设
计。
内容包括：物料的处理与输送设备、培养基的制备设备、大
麦发芽设备、空气除菌设备、嫌气发酵设备、通风发酵设备、过
滤与分离设备、浓缩与结晶设备、干燥设备、蒸馏设备、冷冻设
备等。
本书力求理论与实践结合，加强基础理论，突出重点并注
意反映国内外的先进技术，
本书可作为高等学校教材，也可供从事发酵工业生产、科研
和设计的技术人员参考.
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书籍目录

第一章 物料的处理与输送设备
第一节 筛选与粉碎机
一、磁铁分离器
二、筛选机
三、锤式粉碎机
四、盘磨机
五、球磨机
六、辊式粉碎机
第二节 气流输送
一、气流输送原理
二、气流输送流程
三、气流输送系统的组成设备
四、气流输送系统的计算
第三节 输送机械
一 带式输送机
二、斗式提升机
三、螺旋输送机
第二章 培养基的制备设备
概述
第一节 培养基的灭菌
一、培养基热灭菌动力学
二、连续灭菌流程
三、设备构造和计算
第二节 酒精原料稀释器、蒸煮、糖化罐
一、糖蜜稀释器的构造原理
二、罐式连续蒸煮糖化
第三节 啤酒厂原料的糊化及糖化设备
一、糊化锅的构造和计算
二、糖化锅的构造和计算
三、麦芽汁冷却设备的构造原理和计算
第四节 味精厂水解设备
一、水解设备流程
二、水解锅的构造和计算
第三章 发芽与空气调节设备
第一节 大麦的浸渍设备
一、浸麦槽的结构
二、浸麦槽的计算
第二节 发芽设备
一、发芽设备的类型
二、Saladin发芽箱的构造
三、发芽箱的计算
第三节 空气调节设备
一、发芽对空调的要求
二、空气增（减）湿原理
三、空气的增湿、减湿方法
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四、空气调节设备的结构
五、空气调节设备的计算
第四章 空气除菌设备
第一节 空气除菌
一、通风发酵对无菌空气的要求和除菌方法
二、过滤除菌机理
三、深层过滤效率和过滤器计算
四、过滤介质和过滤器的结构
第二节 过滤除菌流程
一、空气除菌流程的要求
二、空气除菌流程的分析
第三节 附属设备
一、粗过滤器
二、空气贮罐
三、气液分离器
四、空气冷却器
第五章 嫌气发酵设备
第一节 酒精发酵设备
一、酒精发酵罐
二、酒精发酵罐的计算
第二节 啤酒发酵设备
一、啤酒前、后发酵设备及计算
二、新型啤酒发酵设备
三、CIP清洗系统
第三节 连续发酵
一、连续发酵时间的确定
二、连续发酵理论罐数的确定
三、连续发酵流程
第六章 通风发酵设备
第一节 概述
一、蔗汁清净的目的
二、清净效果的衡量
第二节 蔗汁的成分及其化学性质
一、蔗汁的成分
二、蔗汁中各成分的性质
第三节 蔗汁清净的化学和物理化学作用
一、胶体物质的团聚作用
二、吸附作用
三、加热的作用
四、脱色作用
五、无机非糖分的沉淀作用
第二章 清净剂的制备
第一节 石灰、石灰乳和窑气
一、生产流程
二、反应原理
三、原料、燃料及制品的性状和质量指标
第二节 二氧化硫气
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一、制备过程
二、二氧化硫气的产生
三、硫磺的质量和二氧化硫的性质
第三节 磷酸和絮凝剂
一、磷酸
二、絮凝剂
第三章 清净方法
第一节 石灰法
一、石灰法的基本原理
二、石灰法的流程
三、石灰法清净的技术条件
第二节 亚硫酸法
一、亚硫酸法的基本原理
二、普通亚硫酸法
三、亚硫酸法的清净效果和存在的问题
四、亚硫酸－磷酸气浮法
第三节 碳酸法
一、碳酸法的基本原理
二、二次碳酸法
三、其他碳酸法
第四节 离子交换法
一、离子交换法的原理
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