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内容概要

本书紧跟餐饮行业，尤其是饭店餐饮服务与管理的现状和趋势，将旅游类高等院校人才培养要求和餐
饮服务与管理职业岗位能力的实际需要，以及餐饮类国家职业技能鉴定的要求相结合，具有较强的时
效性、针对性、指导性和实用性。
本书以学生职业生涯发展和餐饮职业能力养成为主线，知识学习和能力培养紧密结合，知识的选取与
排列符合学生职业生涯发展的需要。
书中链接了丰富的拓展阅读，穿插了生动的案例，亦有课后思考与实训练习供学生巩固所学知识。

 本书可作为高等院校旅游类专业课程教材，也可作为社会从业人士的业务参考书和培训教材。
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