
第一图书网, tushu007.com
<<食用菌研究与应用技术>>

图书基本信息

书名：<<食用菌研究与应用技术>>

13位ISBN编号：9787312029370

10位ISBN编号：731202937X

出版时间：2013-4

出版时间：中国科学技术大学出版社

作者：王海彦

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食用菌研究与应用技术>>

内容概要

《食用菌研究与应用技术》在充分调研的基础上，根据食用菌行业的需求，首先介绍了国内外食用菌
产业的发展现状和发展趋势等，重点介绍了安徽省食用菌产业经历了几十年的发展，已成为新兴的“
朝阳产业”，区位优势明显等内容。
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章节摘录

版权页：   插图：   产品流通领域问题也相当突出，缺乏稳定畅通销售渠道，缺乏有序的经营管理和有
效的信息服务，使产、供、销不能很好地衔接。
特别是菇农盲目无序的状态尤为突出，几十万菇农零星分布在农村，农户直接参与市场竞争机会少，
你搞什么品种，我也搞什么品种，你什么时候种，我也什么时候种，没法错开生产期，造成单一品种
集中上市，一时难以销售，市场价格低，抵御市场风险能力差，产品“卖难”、“卖亏”现象时有发
生，严重影响种植户的经济效益。
 食用菌科技水平有待进一步提高。
许多菇农认为只要能种出菇来就行，搭上简易的塑料棚，就开始栽培了，技术水平低，质量难以保证
。
在技术创新与科技投入方面认识不足，突出表现在自主创新能力不强，技术集成配套不够，技术推广
体系滞后，成果转化率低，大多数科研是低水平重复，科研、教育、推广三个体系互相衔接不紧，影
响了食用菌科技的整体合力。
 中国高等教育体制对新兴产业人才培养滞后，应用型人才创新能力不强。
食用菌在20世纪末已经在中国种植业中占到了第6位，从业人员2000多万，是一个庞大的产业，但农业
高等院校却长期没有设置食用菌专业和学科，没有高等院校源源不断地培养和输送的高素质的专业科
技人才，加上农村工作环境艰苦，生活条件比较差，造成科技队伍很不稳定，良莠不齐，尤其缺乏高
素质科技人才。
目前，仅靠一些零星的农民工培训来提高食用菌生产技术。
由于我国食用菌产业化发展的时间较短，食用菌菌种需要研究的问题很多，如资源的采集收集、种质
分析、种质保藏和利用、退化机理、育种技术、检测技术和方法以及菌种生产工艺、工业化生产技术
等均需要高素质人才。
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编辑推荐

《食用菌研究与应用技术》详细介绍了食用菌遗传育种的关键技术，食用菌营养成分的分析与研究，
阐述了固体发酵技术和液体深层发酵技术在食用菌生产中的应用，语言简练，通俗易懂，适合于所有
对食用菌生产、加工、储藏、烹饪等感兴趣的读者。
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