
第一图书网, tushu007.com
<<烹饪原料学>>

图书基本信息

书名：<<烹饪原料学>>

13位ISBN编号：9787220064715

10位ISBN编号：7220064713

出版时间：2003年8月1日

出版时间：四川人民出版社

作者：阎红

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<烹饪原料学>>

内容概要

烹饪专业高等职业教育教材。

    烹饪原料是烹饪活动的物质基础。
任何一种新的烹饪技术的形成和发展都与烹饪原料的开发和利用密切相关；任何一种烹饪工艺的实施
和烹饪目的的实现都必须靠相应的烹饪原料来表达。
学习烹饪原料学的目的是为了对各类原料有准确的、充分的、科学的认识，以便在烹饪活动中能正确
地运用不同的原料，烹制出质量上乘的菜点。
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