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内容概要

本书是《一技在手，前程无忧——实用职业技能提升图典》系列图书之一，以糖艺雕刻为主，蔬果雕
刻、泡沫雕刻、面塑为辅，基本上能满足于目前在岗人员的工作需求，达到一书多用的要求。
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作者简介

许源，厨师专业教师，从事烹饪工作多年，擅长果蔬雕刻、糖艺、泡沫雕刻、面塑，先后在珠三角各
大酒店担任烹饪雕刻工作，现在多间烹调技术学校讲授食品雕刻、糖艺制作课程。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《糖艺制作教程图解》一书，详细介绍了从初级到高级糖艺的制作过程，理论讲解与操作步骤示范相
结合，并以图像的形式完美、形象地予以展现。
全书共计76种基本技法图解，56款碟头围边范例，50款经典综合作品赏析，集花卉、蔬果、水产、动
物、人物、碟头围边、综合作品之大成。
如同培训班里手把手地教授，面对面地讲解，让您更深入了解糖艺作品的制作流程。
无论对于糖艺爱好者、初学者抑或糖艺制作之名厨大家，此书都不失为学习、借鉴、品评之佳作。
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名人推荐

许源先生积多年食品雕刻技术和烹饪教学经验，编著了《糖艺制作教程图典》一书。
本书图文并茂，由浅入深地传授糖艺的基本知识和制作技法，列举了甚多图例，供人们欣赏之余更可
按图学艺，是厨师新秀、烹饪学子和有意学习糖艺技术者的入门教程。
——国家职业技能竞赛裁判员 世界中国烹饪联合会国际评委 广州市旅游学校校长 广东烹饪协会常务
理事 黎永泰糖，不仅是调味品，还可以通过加热熬制、塑形、装饰，加工成色彩鲜艳，造型逼真的花
鸟鱼虫、人物、动物、水果蔬菜等，用来点缀我们的餐桌。
随着糖艺在餐饮业中的广泛应用，糖艺教学显得越来越重要。
许源先生的这本书编写得正是时候，对大多数烹饪行业的新手来说，有很好的指导作用。
——中国烹饪大师 顺德厨师协会会长 欧阳叶伟糖艺是一门新兴的技术，在南方更是刚刚起步，但其
未来一段时间内必将在餐饮业掀起一股风潮。
许老师的《糖艺制作教程图典》内容丰富，技法从易到难，既合适初学者入门。
——粤港澳十大杰出名厨 番禺名厨协会会长 法国厨王会五星奖得主 麦汉明
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