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前言

众所周知，韩国人深受中国儒家文化的影响，礼尚往来，待人亲切热情，亲朋好友相聚更是无酒不欢
。
随着西方文化对韩国的影响，葡萄酒作为一种新兴的酒饮文化已经渐渐渗入到社会各个角落中.所以近
年来葡萄酒在韩国市场上得到了飞速发展，与之相关的葡萄酒教育培训也是渐渐形成体系。
本人自上世纪70年代开始接触法国葡萄酒。
之后更是倾注了毕生的精力在韩国推广葡萄酒文化。
为了让更多的人对葡萄酒有一个完整系统的了解，本人于2005年出版了《与葡萄酒的相遇》一书，该
书汇集了本人在1997年著作的《葡萄酒的一切》的一些精华内容，同时又根据2000年9月份开始的韩国
“波尔多葡萄酒学院”第1期培训教材整理制作而成。
可以说此书是紧跟韩国葡萄酒的发展历程及市场跳动的脉搏，出版后也得到了消费者非常好的评价。
随着中韩两国建交，两国在各领域的交流日益频繁，我本人也应邀多次访问中国，对中国有很深的感
情。
近年来，我也切身感受到中国葡萄酒市场的快速发展与变化。
在这种背景下，中韩共同努力在山东济南成立首家葡萄酒培训中心。
本书作为培训教材之一，将翻译成中文在中国出版发行。
该书从葡萄酒最基础的酿造方法、范畴、分类以及不同类别葡萄酒的基本特征等内容出发，涉及了葡
萄酒饮用品尝方法，葡萄酒酒杯、酒瓶、新旧世界两大阵营葡萄酒的区别以及葡萄酒与餐饮等的西餐
服务常识等信息。
涵盖内容广泛，是本实用性及操作性很强的书，非常适合初学者、葡萄酒爱好者、葡萄酒经营者以及
饭店服务行业人士等使用。
特别是本书对葡萄酒相关术语都进行了中、外文的对照.更加方便读者对葡萄酒的理解与认识。
最后，此书能与喜欢、关心及学习葡萄酒的中国读者见面我本人感到莫大的荣幸，在此真诚希望这本
书能得到广大消费者的喜爱，也由衷地希望此书能对您的学习和工作带来一些帮助，同时为您的生活
增添色彩。
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内容概要

葡萄酒是所有酒类产品中最有益于健康的饮品（Le vi nest le plus sain et le plus hygi e nique des boissons）  
这是法国著名的微生物学家、化学家路易斯·巴斯德（Louis Pasteur）的至理名言。
正像这句话所呈现的，葡萄酒作为一种健康饮品已被越来越多的人所接受并喜爱。
除了它的健康寓意，葡萄酒更是高雅，快乐与享受的代名词。
所有与葡萄酒相关的赞美之词都是它几千年历史长河的沉淀，它的成长，它的历史，它的文化，它的
每个角落都是一部动听的乐曲与旋律。
带着这些美妙的感受，让我们“与葡萄酒相遇”，进入一个葡萄酒的大干世界吧⋯⋯
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章节摘录

插图：酿酒厂的风景提起葡萄酒酿造厂，最常看到的景象，也是印象最深的场面就是在地下酒窖里摆
放的井然有序的橡木桶及体积巨大的发酵桶。
葡萄酒的酿造与橡木桶结下的不解之缘由来已久。
在酿造厂里，葡萄酒与橡木桶的亲密接触有两次，一是发酵过程中把葡萄破碎压榨后得到葡萄汁.接下
来的过程便是把它们放入发酵桶，这里提到的发酵桶，要么是不锈钢发酵桶，要么便是橡木桶。
第二次是在发酵后得到的葡萄酒的陈酿过程中，为了提高葡萄酒品质需要进行一段时间的陈年，这时
使用的小桶就是橡木桶（barrel，2551）。
因此可以这样说，在葡萄酒的酿造过程中橡木桶是必不可缺的搭档。
橡木桶的开始及葡萄酒与橡木桶的结合橡木桶的历史最早可以追溯到2000年前。
据说是法国人的祖先高卢（Gaul）人为运送葡萄酒发明了橡木桶，后来罗马人觉得这种桶比陶罐要轻
，所以开始使用这种轻便且结实的桶来运输和酿造葡萄酒。
从而开始了葡萄酒与橡木桶结合的历史。
橡木桶之所以在葡萄酒的酿造中发挥着巨大作用.有以下几个理由。
首先，制作橡木桶的树木属于多孔木质，通过这些细小的孔状组织.桶内的葡萄酒可以与外面的空气进
行接触，外面的氧气流入桶内并与葡萄酒里的二氧化碳相遇.这样便产生了葡萄酒香与味道的变化，使
香气更加浓郁，味道更加柔和。
另外，橡木桶内含有大量的单宁，橡木桶在与葡萄酒接触的同时带给了葡萄酒有益的单宁及香子兰香
气。
世界上最有代表性的两种橡木桶在葡萄酒的酿造厂里我们最常看到的橡木桶（陈年用橡木桶）主要来
自于两个国家，即美国与法国。
有时偶尔也可以看到西班牙与葡萄牙制造的橡木桶。
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后记

《与葡萄酒的相遇》一书是为“山东葡萄酒培训中心”成立而翻译制作的培训教材，山东葡萄酒培训
中心的成立标志着葡萄酒知识的普及和专业人才培训在山东乃至全国揭开了新的一页。
本书著者崔壎先生曾到法国留学专门研究葡萄酒，创办了韩国第一所葡萄酒学院，是韩国葡萄酒大赛
（Korea wine challenge）的发起者和组织者，是韩国葡萄酒培训教育的先行者。
他在韩国葡萄酒界享有很高的声望，是韩国葡萄酒市场起步与发展的见证人之一，在葡萄酒教育方面
有多年的培训经验，此书是他的经典教材之一。
我国现代意义的葡萄酒酿造虽仅有100多年的历史，但就是在这100多年的时间里葡萄酒充分展现出了
它的活力与魅力，特别是在近几年，随着国内葡萄酒酿造业的快速发展以及国外葡萄酒的大量涌入，
我国葡萄酒消费已不再是少数富者的独享物，它开始向更多层面的消费群体扩散，这意味着葡萄酒市
场正逐步走向一个更为广阔的空间。
但相对我国葡萄酒业的快速发展，普通消费者以及葡萄酒行业从事者对葡萄酒的认识尚未达到一定深
度，我国正规葡萄酒教育培训也还不够普及；而且，受总体经济实力及消费水平的影响.我国葡萄酒业
在最适宜葡萄品种的栽培、酿造工艺、相关葡萄酒规定制度以及与之相关的人才培养造就方面与世界
其他主要葡萄酒产国相比还有一定的差距。
基于此，翻译本书.与大家共享。
希望通过它能启迪更多的人参与此行业，为我国葡萄酒文化形成一个健康、健全的教育传播体系尽一
点微薄之力。
此书翻译过程中得到了山东旅游职业学院院领导及旅游外语系、饭店系等同事的大力支持，他们提供
了很多宝贵的意见与建议，在此特别感谢金真伊（韩国）、周彦等的大力协助。
由于译者水平有限，书中不免有不足之处，敬请批评指正。
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编辑推荐

《与葡萄酒的相遇》是由山东人民出版社出版的。
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