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前言

前言烧烤肉制品目前正日益盛行，倍受人们的青睐。
生产烧烤肉制品的企业主要是分布在各地的中小食品企业和家庭式个体专业户，投资规模小、生产成
本低、产品价格低廉是其重要特点，在改善城乡人们生活、丰富人们饮食中扮演着重要角色。
但是由于历史以及自身等因素，从业人员的食品安全意识尚需进一步提高，产品种类尚需要进一步丰
富。
为了进一步提高此类生产单位的技术水平，保障人民群众的健康，丰富市场品种，我们参阅了国内外
众多有关肉制品加工方面的书籍和文献资料，在总结过去成果的基础上，进一步作了完善和补充，增
加了更多有关烧烤肉制品的产品品种，期望对中小肉制品生产企业和家庭式个体专业户扩大产品品种
、提高产品质量与安全提供参考。
本书主要介绍烧烤肉制品的加工技术，共分五章。
在简单介绍烧烤肉制品加工原辅料的基础上，着重介绍200余例我国各地特色风味烧烤及西式烧烤肉制
品的工艺流程、原料配方、操作要点、使用方法、产品特色等，还涉及产品的质量管理与安全，有关
烧烤肉制品加工的设备、厂房设施与从业人员。
本书的编写是全体编写人员的辛勤劳动的结果，得到了各位编委的积极参与和配合。
本书的编写分工为：第一章由岳晓禹、马丽卿、徐军编写，第二章由张美玲、王世山、岳晓禹编写，
第三章由张丽香、李自刚、李欣编写，第四、五章由邢要文、姬长新、王建玲编写。
本书由岳晓禹、张美玲担任主编，邢要文、王世山担任副主编，臧明武担任本书审稿人。
在本书的编写过程中，李德顺、李满林对本书的编写给予了热心的指导，金志雄、付丽、郝修振、刘
寿春、王瑞君、钟赛义等对本书的编写提供了大力协助，化学工业出版社对本书的编审、出版发行等
做了大量耐心细致的工作，在此，编者表示衷心的感谢！
限于编写人员的水平和经验不足，书中不足、疏漏之处在所难免，敬请读者批评指正。
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内容概要

本书在简单介绍烧烤肉制品加工原辅料的基础上，着重介绍260余例我国各地特色风味烧烤及西式烧烤
肉制品的工艺流程、原料配方、操作要点、产品特色等，最后简单介绍了烧烤肉制品的质量管理、加
工机械设备、厂房设施与从业人员等内容。

本书适合烧烤肉制品企业生产、研发人员，以及餐饮业相关人员、城乡广大烧烤肉制品制作商户等，
对丰富烧烤肉制品种类、改善产品风味具有指导意义。
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作者简介

岳晓禹，河南牧业经济学院副教授，工学博士研究生。
河南省教育厅学术带头人、河南省青年骨干教师、河南牧业经济学院学术带头人。
主要从事应用微生物、食品科学等领域的应用基础研究和教学工作，先后参加国家自然科学基金、国
家十五攻关课题等多项课题科研，发表科研论文30余篇，其中SCI或EI收录6篇。
著作6部，其中主编3部。
主持或参与成果鉴定或结项4项，其中1项曾获2011年省教育厅科技成果一等奖。
曾先后在多家国内知名食品企业下厂锻炼，与生产、品控、研发等部门展开合作，参与了有关产品开
发研制与品质管控等工作，经济、社会和生态效益显著。
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编辑推荐

《烧烤肉制品加工技术》编辑推荐：叉烧肉、烤乳猪、烤香肠、羊肉串、烤全羊、烤鸡翅、烤鸭、烤
鱼⋯⋯《烧烤肉制品加工技术》（《烧烤肉制品配方与工艺》升级版）提供260余例各地特色风味烧烤
肉的加工技术。
从原料肉的选择到辅料作用机理，从工艺流程、原料配方到操作要点、产品特色，从质量管理、加工
机械到厂房设施、人员卫生，最全的烧烤肉加工技术，一本书全掌握！
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