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前言

我国高等职业教育在经济社会发展需求推动下，不断地从传统教育教学模式中蜕变出新，特别是近十
几年来在国家教育部的重视下，高等职业教育从示范专业建设到校企合作培养模式改革，从精品课程
遴选到双师队伍构建，从质量工程的开展到示范院校建设项目的推出，经历了从局部改革到全面建设
的历程。
教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》(教高［2006］16号)和《教育部、财政部
关于实施国家示范性高等职业院校建设计划，加快高等职业教育改革与发展的意见》(教高［2006］14
号)文件的正式出台，标志着我国高等职业教育进入了全面提高质量阶段，切实提高教学质量已成为当
前我国高等职业教育的一项核心任务，以课程为核心的改革与建设成为高等职业院校当务之急。
目前，教材作为课程建设的载体、教师教学的资料和学生的学习依据，存在着与当前人才培养需要的
诸多不适应。
一是传统课程体系与职业岗位能力培养之间的矛盾；二是教材内容的更新速度与现代岗位技能的变化
之间的矛盾；三是传统教材的学科体系与职业能力成长过程之间的矛盾。
因此，加强课程改革、加快教材建设已成为目前教学改革的重中之重。
辽宁农业职业技术学院经过十年的改革探索和三年的示范性建设，在课程改革和教材建设上取得了一
些成就，特别是示范院校建设中的32门优质核心课程的物化成果之一&mdash;&mdash;教材，现均已结
稿付梓，即将与同行和同学们见面交流。
本系列教材力求以职业能力培养为主线，以工作过程为导向，以典型工作任务和生产项目为载体，立
足行业岗位要求，参照相关的职业资格标准和行业企业技术标准，遵循高职学生成长规律、高职教育
规律和行业生产规律进行开发建设。
教材建设过程中广泛吸纳了行业、企业专家的智慧，按照任务驱动、项目导向教学模式的要求，构建
情境化学习任务单元，在内容选取上注重了学生可持续发展能力和创新能力培养，具有典型的工学结
合特征。
本套以工学结合为主要特征的系列化教材的正式出版，是学院不断深化教学改革，持续开展工作过程
系统化课程开发的结果，更是国家示范院校建设的一项重要成果。
本套教材是我们多年来按农时季节工艺流程工作程序开展教学活动的一次理性升华，也是借鉴国外职
教经验的一次探索尝试，这里面凝聚了各位编审人员的大量心血与智慧。
希望该系列教材的出版能为推动基于工作过程系统化课程体系建设和促进人才培养质量提高提供更多
的方法及路径，能为全国农业高职院校的教材建设起到积极的引领和示范作用。
当然，系列教材涉及的专业较多，编者对现代教育理念的理解不一，难免存在各种各样的问题，希望
得到专家的斧正和同行的指点，以便我们改进。
该系列教材的正式出版得到了姜大源、徐涵等职教专家的悉心指导，同时，也得到了化学工业出版社
、中国农业大学出版社、相关行业企业专家和有关兄弟院校的大力支持，在此一并表示感谢！
蒋锦标2010年12月
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内容概要

　　本教材针对微生物检测涉及的岗位群，设计了微生物检测基本操作技能、食品微生物检测、食品
生产环境微生物检测、食品微生物检验室的管理4个模块。
４个模块下又分微生物形态检测、微生物的消毒灭菌、微生物培养基的制备、微生物的接种、微生物
的分离纯化、微生物的计数、微生物菌种保藏、食品微生物样品的采集与制备、食品微生物检验、食
品生产环境微生物检测、食品微生物检验室的筹建、食品微生物检验室的质量管理12个任务，任务下
还设计了典型的技能训练，可通过校内生产性真实工作环境，获得工作过程知识，实现“做中学”。
本书适合作为高职高专院校食品类专业教材，也可供行业技术人员参考，或作为企业培训用书。
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书籍目录

绪论
一、微生物的概念
二、微生物的特点
三、微生物的分布和污染
四、微生物防控
五、微生物检验的范围
六、微生物检验技术的发展
【思考题】
模块一微生物检测基本操作技能
任务一微生物形态检测
【理论前导】
一、细菌
二、放线菌
三、酵母菌
四、霉菌
【技能训练】
技能一普通光学显微镜的使用
技能二革兰染色
技能三微生物大小的测定
【拓展学习】
其他类型的显微镜的使用
【思考题】
任务二微生物的消毒灭菌
【理论前导】
一、干热灭菌法
二、湿热灭菌法
三、过滤除菌
四、紫外线杀菌
五、药物杀菌
【技能训练】
技能一干热灭菌
技能二高压蒸汽灭菌
技能三紫外线杀菌
技能四药物杀菌
【拓展学习】
无菌室的消毒处理及超净工作台的使用
【思考题】
任务三微生物培养基的制备
【理论前导】
一、培养基的营养
二、培养基的种类
三、培养基配制的原则
四、培养基配制的方法
【技能训练】
技能一牛肉膏蛋白胨培养基的制备
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技能二PDA培养基的制备
技能三高盐察氏培养基的制备
【拓展学习】
微生物的营养物质
【思考题】
任务四微生物的接种
【理论前导】
一、无菌室或无菌条件
二、接种工具
三、接种方法
【技能训练】
技能微生物斜面接种
【拓展学习】
微生物培养方法
【思考题】
任务五微生物的分离纯化
【理论前导】
一、无菌技术
二、用固体培养基分离纯培养
【技能训练】
技能一微生物稀释倒平板分离
技能二微生物涂布平板分离
技能三微生物平板划线分离
【拓展学习】
其他分离培养方法
【思考题】
任务六微生物的计数
【理论前导】
一、直接计数法（计数板）
二、稀释平板计数法
三、最大可能数计数法
四、比浊法
五、浓缩法
【技能训练】
技能一血细胞计数板计数
技能二稀释平板法计数
【拓展学习】
微生物其他计数方法
【思考题】
任务七微生物菌种保藏
【理论前导】
一、菌种保藏的目的
二、菌种保藏的原理
三、菌种保藏的方法
【技能训练】
技能微生物菌种的斜面低温保藏
【拓展学习】
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其他的菌种保藏方法
【思考题】
模块二食品微生物检测
任务一食品微生物样品的采集与制备
【理论前导】
一、食品微生物检验流程
二、食品微生物样品采集与制备
【技能训练】
技能一固体样品的采集与制备
技能二液体样品的采集与制备
【拓展学习】
食品微生物取样计划
【思考题】
任务二食品微生物检验
【理论前导】
一、食品中菌落总数检测
二、食品中大肠菌群检测
三、食品中霉菌和酵母菌检测
四、食品中沙门菌检测
五、食品中金黄色葡萄球菌检测
六、乳品中乳酸菌检测
七、罐头食品的商业无菌检测
八、食品中单核细胞增生李斯特菌检测
九、食品中志贺菌检测
十、食品中致泻性大肠埃希菌检测
十一、食品中副溶血性弧菌检测
【技能训练】
技能一食品中菌落总数检测
技能二食品中大肠菌群检测
技能三食品中霉菌和酵母菌检测
技能四食品中沙门菌检测
技能五食品中金黄色葡萄球菌检测
技能六乳品中乳酸菌检测
技能七罐头食品的商业无菌检测
技能八食品中单核细胞增生李斯特菌检测
技能九食品中志贺菌检测
技能十食品中致泻大肠埃希菌检测
技能十一食品中副溶血性弧菌检测
【拓展学习】
微生物常规鉴定技术
【思考题】
模块三食品生产环境微生物检测
【理论前导】
一、空气洁净度的微生物检测
二、水质的微生物学检验
【技能训练】
技能一生活饮用水中细菌总数和总大肠菌群的检测
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技能二生产车间空气中微生物的测定
技能三工作台（机械器具）表面与工人手表面的微生物检测
【拓展学习】
人类的朋友——活性污泥中的微生物家族
【思考题】
模块四食品微生物检验室的管理
任务一食品微生物检验室的筹建
【理论前导】
一、检验室的设计和建设
二、食品微生物检验室的环境监测
三、食品微生物检验室人员的配备与管理
四、仪器设备的配置与管理
五、食品微生物检验室试剂和材料的配置与管理
【技能训练】
技能以一个乳制品企业为例，设计该企业微生物检验室的筹建方案
【思考题】
任务二食品微生物检验室的质量管理
【理论前导】
一、食品微生物检验室的质量管理体系
二、食品微生物检验室质量体系文件
三、食品微生物检验室内部审核
四、食品微生物检验室管理评审
五、食品微生物检验室文件管理
六、食品微生物检验室记录管理
七、食品微生物检验室样品管理
【技能训练】
技能以一个乳制品企业为例，设计该企业微生物检验室的质量管理方案
【思考题】
附录
附录一微生物检验室玻璃器皿的洗涤和包扎
附录二常用染色剂的配制
附录三常用缓冲溶液的配制
附录四常用培养基的配制
附录五中国食品微生物限量规定
附录六中国部分食品安全标准微生物限量规定
参考文献
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