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前言

　　教育部［2006］16号文件中对高职教育人才培养的定位是：高素质技能型专门人才。
围绕这一人才培养目标，通过与黑龙江省粮、油、山特产、乳、肉等食品加工企业和食品检验行业的
技术专家研讨、毕业生跟踪调查，以突出技能、夯实基础、提高素养、持续发展为宗旨，遵循“目标
定位、内容重构、项目实施、对标考核”的编写思路编写本教材。
　　本教材的编写具有如下特点：　　1?突出校企共建本教材在编写过程中紧扣高职食品行业的人才
培养目标，突出本行业的职业技能特点，采用了校企合作共建的编写方式，把有多年企业生产管理和
行业检验的专家吸纳到教材的建设之中。
　　2?突出岗位需求本教材按照职业岗位能力的需要，将无机与分析化学、有机化学、食品化学和部
分食品生物化学的内容进行“解构、整合、重组、序化”。
以溶液的配制、滴定分析技术、电化学分析技术、吸光光度分析技术、重量分析技术、食品中常见的
有机物、食品中的营养物质、食品中的酶和食品的风味化学9个项目、24个子项目为导向，以42个教学
任务为载体，按知识技能的先后逻辑顺序进行编写，打破了以知识传授为主体的学科课程模式。
　　3?突出以“做”代“作”本教材在编写过程中，经过与食品行业、企业专家的研讨分析，梳理、
提炼与本门课程密切相关的“算”“做”“记”三项基本能力。
“算”是配制溶液和数据处理时的计算能力；“做”是食品检验工作中动手操作的能力；“记”是对
重要的化学原理、性质及规范使用的记忆能力。
三项能力之首是“做”。
教材通篇以“做”代“作”，用“做”强化“算”，用“做”巩固“记”，以“做”促“算”，以“
做”促“记”，在“做”中提升技能，强化计算能力，在“做”中巩固化学原理、性质和规范使用的
记忆能力，其目的是使学生在学习过程中能够心、脑、眼、口、手合一，教、学、做合一，使学生真
正达到操作稳准、计算精准、记忆快准。
　　4?突出国际、行标食品检验标准包括国家标准、行业标准、企业标准。
本教材在编写过程中，通过分析粮、油、山特产、乳、肉相关的食品检验标准，归纳出与本门课程相
关的理化基础知识和操作技能，并融入到教材的编写内容之中，在实训内容的选取上注重与国家标准
和行业标准对接。
并在每个任务后面设定了体验测试，每个子项目后面精选子项目测试题供学生巩固和练习，使学生不
断开阔视野、提升对“算”“做”“记”的综合运用能力。
　　全书均采用了现行国家标准规定的术语、符号和单位，化合物的命名依据国际纯粹与应用化学联
合会（IUPAC）及中国化学会提出的原则命名。
　　本教材由黑龙江农业经济职业学院的一线教师编写。
杨丽敏任主编，杨静、刘春艳任副主编。
编写人员：杨丽敏（前言、项目一、项目三、项目五），郭秀梅（项目二），杨静（项目四中子项目
二、附录），刘春艳（项目七中子项目二至项目四），刘志海（项目四中子项目一、项目六中子项目
一任务四至任务六、项目七中子项目一），李建宁（项目六中子项目一任务一至任务三），杨景（项
目八），宋佳佳（项目九）。
全书由杨丽敏负责统稿、修改、定稿。
黑龙江农业经济职业学院冯永谦教授、牡丹江市产品质量监督检验所主任周蓉、宁安市质量技术监督
局局长刘培海对教材内容进行了审定。
　　在教材编写过程中，得到了牡丹江市产品质量监督检验所、宁安市质量技术监督局、黑龙江东宁
出入境检验检疫局、黑龙江省正大集团、蒙牛乳业和黑龙江农业经济职业学院领导的大力支持，在此
表示衷心的感谢。
　　在编写过程中，参考了有关教材、著作，在此也向有关作者表示谢意。
　　由于编者水平有限，不妥和疏漏之处在所难免，恳请读者及专家批评指正，以便今后修订。
　　编者　　2011年6月
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内容概要

　　本教材按照职业岗位能力的需要，将无机与分析化学、有机化学、食品化学和部分食品生物化学
的内容进行“解构、整合、重组、序化”，以溶液的配制、滴定分析技术、电化学分析技术、吸光光
度分析技术、重量分析技术、食品中常见的有机物、食品中的营养物质、食品中的酶和食品的风味化
学等9个项目(含24个子项目)为导向，以42个教学任务为载体，按知识技能的先后逻辑顺序进行编写。

　　本书可供高职高专院校食品加工技术、食品分析与检验、食品营养与检测、农畜特产品加工和食
品质量与安全等专业的学生使用，也可作为相关专业的教师、学生及食品加工和检测人员的参考用书
。
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书籍目录

项目一溶液的配制
　子项目一分析天平称量技术
　　任务一用递减法称取食盐3份，每份约0?5000g
　知识链接分析天平
　　任务二用固定质量称量法称量面粉3?2052g
　子项目测试
　子项目二一般溶液的配制技术
　　任务一配制0?1mol/L的NaCl溶液100mL
　知识链接溶液浓度
　　任务二配制酸性氯化亚锡试液100mL
　知识链接盐类水解
　　任务三配制HCl溶液(1+9)150mL
　知识链接比 例 浓 度
　子项目测试
　子项目三标准溶液的配制技术
　　任务一滴定分析仪器的校正
　知识链接误差及滴定分析技术
　　任务二重铬酸钾(0?01667mol/L)标准溶液的配制
　知识链接标准溶液与基准物质
　　任务三盐酸标准溶液(0?1000mol/L)的配制与标定
　知识链接标准溶液的配制与标定
　子项目测试
　子项目四缓冲溶液的配制技术
　　任务一配制pH=10?0的缓冲溶液500mL
　知识链接电解质溶液
　　任务二配制pH=4?01的标准缓冲溶液
　子项目测试
项目二滴定分析技术
　子项目一酸碱滴定技术
　　任务一NaOH标准溶液(0?1000mol/L)的配制与标定
　知识链接滴定分析法和酸碱滴定
　　任务二果蔬中总酸度的测定
　知识链接酸度的测定
　子项目测试
　子项目二氧化还原滴定技术
　　任务一高锰酸钾法测食品中的还原糖
　知识链接高锰酸钾法
　　任务二直接碘量法测定果蔬中维生素C含量
　知识链接碘量法
　　任务三亚甲蓝的含量测定
　知识链接重铬酸钾法
　子项目测试
　子项目三配位滴定技术
　　任务水的总硬度测定
　知识链接配位滴定法
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　子项目测试
　子项目四沉淀滴定技术
　　任务食品中氯化钠的含量测定
　知识链接沉淀滴定技术
　子项目测试
项目三电化学分析技术
　子项目食品中pH值的测定
　　任务电位法测定食品中的pH值
　知识链接电位分析法
　子项目测试
项目四分光光度分析技术
　子项目一紫外?可见分光光度法
　　任务果蔬中可溶性还原糖的测定
　知识链接分光光度法
　子项目测试
　子项目二目视比色技术
　　任务矿泉水色度的测定
　知识链接目视比色法
　子项目测试
项目五重量分析技术
　子项目一沉淀法
　　任务火腿肠(或熏制肠)中淀粉含量的测定
　知识链接沉淀法
　子项目测试
　子项目二挥发法
　　任务饼干中水分的测定
　知识链接挥发法
　子项目测试
　子项目三萃取法
　　任务液态乳中脂肪含量的测定
　知识链接萃取法
　子项目测试
项目六食品中常见的有机物
　子项目常见有机物的检验与认知
　　任务一有机物的鉴别技术
　知识链接有机物概述
　　任务二假酒的测定
　知识链接醇
　　任务三馒头中甲醛合次硫酸氢钠的测定
　知识链接醛和酮
　　任务四食醋中总酸度的测定
　知识链接羧酸及其衍生物和取代羧酸
　　任务五食品中亚硝酸盐的测定
　知识链接含氮有机化合物
　　任务六从茶叶中提取咖啡因
　知识链接杂环化合物
　子项目测试
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项目七食品中的营养物质
　子项目一糖类
　　任务一蔗糖转化度的测定
　知识链接光学异构
　　任务二糕点中总糖的测定
　知识链接糖类
　子项目测试
　子项目二脂类
　　任务食用油中酸价和过氧化值的测定
　知识链接脂类
　子项目测试
　子项目三蛋白质
　　任务一氨基酸的纸色谱法分离
　知识链接氨基酸
　　任务二大米中蛋白质的测定
　知识链接蛋白质
　子项目测试
　子项目四维生素与矿物质
　　任务一维生素C的定量测定
　知识链接维生素
　　任务二食盐中碘含量测定
　知识链接矿物质
　子项目测试
项目八食品中的酶
　子项目一酶
　　任务一酶的催化特性
　知识链接酶的催化特性
　　任务二影响酶活力的因素
　知识链接酶促反应动力学
　子项目测试
　子项目二食品中重要的酶
　　任务果蔬酶促褐变的防止与蔬菜加工中的护色
　知识链接食品中重要的酶及应用
　子项目测试
项目九食品的风味化学
　子项目一食品的色泽化学
　　任务油菜籽中叶绿素含量的测定
　知识链接食品的色泽化学
　子项目测试
　子项目二食品中的香气物质
　　任务几种食品的风味综合评定
　知识链接食品中的香气物质
　子项目测试
　子项目三食品的风味化学
　　任务食品中糖精钠的测定
　知识链接食品的风味化学
　子项目测试
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附录一化合物的相对分子质量表
附录二常用玻璃量器衡量法K（t）值表
附录三弱酸、弱碱在水中的离解常数
附录四相当于氧化亚铜质量的葡萄糖、果糖、乳糖、转化糖的质量表
附录五标准电极电势表（298?15K）
附录六希腊字母表
附录七食品应用化学推荐网站
参考文献
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