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前言

食品分析与检验技术是食品科学专业、商检专业的专业核心课程。
本教材的编写突出了高职高专教学中以应用为主的特色，强调对学生能力的培养。
教学通过具体的案例提出，采用国家标准检测方法，以项目化形式达到教学目标；为了提高学生的综
合素质，对同一项目还介绍了其他常用的分析检验方法，使学生能够在未来工作岗位中，依据具体条
件对样品进行分析检测，满足实际工作岗位的需要。
  本教材根据食品分析和检验的基本内容，将其划分为十五项任务，每个任务下又分为若干项目，每
个项目的案例都是一个具体实验，这样避免在教材后面增添实验指导的重复，所选用的检测方法都来
自国家标准检测方法或最新行业标准检测方法，并有相应的国家标准号（或行业标准号）。
教材主要内容包括食品样品采集、处理，食品物理检验，食品营养成分检验，食品添加剂检验，食品
有毒有害物质检验，食品中农残检验等。
  本书由李京东、余奇飞、刘丽红担任主编，具体分工为：余奇飞、李京东撰写编写提纲，李京东编
写任务一、任务三至任务八，刘丽红编写任务十一至任务十四，石桂珍编写任务二，吕平编写任务九
，于韵梅编写任务十，肖素荣编写任务十五，全书由李京东统稿。
  本书可作为商品检验专业、食品科学专业及其他相关专业的食品分析与检验技术教材。
  由于编者水平有限，书中难免出现疏漏及欠妥之处，恳请读者指正。
  编者  2011年3月
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内容概要

　　《食品分析与检验技术》依据高职高专教学目标，以项目分析为切入点，侧重食品分析检验工作
岗位的需要，将理论知识和实践技能相结合，突出岗位操作技能，着重培养学生食品分析与检验应具
备的能力。
　　本教材分为食品样品的采集与处理，物理检验，食品中的水分、灰分、蛋白质及氨基酸、脂类、
碳水化合物、维生素、矿物质等营养素的测定，食品酸度、食品添加剂、食品中的有害元素、农药及
药物残留、毒素（天然毒素）、激素和食品加工及包装中的有害物质共十五项任务，每一任务又分为
若干项目，每个项目的案例都是一个具体实验。
　　《食品分析与检验技术》可以作为高职高专食品检测类相关专业教学用书，也可以作为食品分析
及技能鉴定培训用教材，还可作为食品工业生产质检、食品质量控制及检验类技术和管理人员的参考
用书。
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