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内容概要

　　本教材的许多内容是长期教学实践经验的总结、教材中大量引用了最新国家标准中的检测方法，
有较强的实用性和先进性。
本实验教材中既有经典、实用的常规实验方法，也有较先进的仪器分析方法。
具体内容包括食品分析实验的基本知识，食品分析中的物理检验法，食品中一般成份含量的测定，食
品添加剂含量的检测，食品中有害物质含量的检测，保健食品中功能成分的检测，掺伪食品的检测以
及综合训练实验等。
 本教材可供高等学校轻工食品类，食品质量与安全，商品检验，农副产品加工，粮油加工等专业或专
业方向作为《食品分析》课程的配套教材，也可供食品卫生检验、食品质量监督以及各类食品企业等
单位的有关技术人员参考。
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章节摘录

版权页：插图：1.易燃、易爆危险实验室内往往存有易燃和易爆化学危险品、高压气体钢瓶、低温液
化气瓶等，另外，实验室还经常进行高压灭菌、蒸馏、浓缩等操作，如果没有遵守安全操作规定或是
操作不当，则有可能导致安全事故发生。
2.有毒气体危险在食品分析实验中，经常使用到各种有机溶剂，有些试剂是具有挥发性的有毒、有害
试剂，另外，实验过程中也可能产生有毒气体和腐蚀性气体，如不注意，均可能引起中毒。
3.机械伤害危险分析实验中经常涉及安装玻璃仪器、连接管道、接触运转中的设备等因素，操作者疏
忽大意或思想不集中是导致事故发生的主要原因。
4.触电危险实验室经常接触电气设备，必须时刻注意用电安全。
5.其他危险涉及放射性、微波辐射、电磁、电场的工作场所应有适当的防护措施，以防止对人造成伤
害或污染环境。
二、实验室通用安全守则为保障实验室人身及设备仪器安全，遵守下列安全守则是必要的。
1.实验室人员必须熟悉仪器、设备的性能和使用方法，按规定要求进行操作。
2.凡进行有危险性的实验，实验人员应先检查防护措施，确证防护妥当后，才可进行操作。
实验过程中操作人员不得擅自离开，实验完成后立即做好清理工作，并作出记录。
3.凡涉及有毒或有刺激性气体发生的实验，均应在通风橱内进行，并做好个人防护，不得把头部伸进
通风橱内。
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编辑推荐

《食品分析实验(第2版)》：普通高等教育“十二五”规划教材·教育部高等学校轻工与食品学科教学
指导委员会推荐教材·食品科技系列

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<食品分析实验>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 6


