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内容概要

《植物油料加工产业学(上册)》共分上、下两册7篇49章，从产业经济学的角度研究植物油料加工产业
实践的工程技术问题和解决的途径。
通篇贯穿了工程科学、工程实践、工程效益与效能提升发展的主线，从产业概论到植物油料加工实践
，从技术标准到过程控制、从政策法规到产业环境，较为系统地阐述了以植物油料为加工对象的产业
化实践意义和工程实践经验。
 
《植物油料加工产业学(上册)》适合从事油料加工的技术人员、管理人员、培训人员参考。
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作者简介

王瑞元，男，1938年8月生，江苏无锡人。
1964年毕业于江南大学油脂专业，享受国务院特殊津贴的教授级高级工程师。
现任中国粮油学会常务副理事长、中国粮油学会油脂分会会长；中国粮食行业协会常务副会长、中国
粮食行业协会小麦分会理事长。
曾任粮食部粮油工业局局长、商业部商办工业司司长、国内贸易部工业司司长；中谷粮油集团公司总
裁。
1964年至今先后发表了行业建设、学术研究和经济管理等方面的论文100多篇，主要编撰出版了《中国
油脂工业发展史》和《粮油食品营养与健康》等著作，主持完成了《植物油料加工产业学》一书的编
著工作。
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第一篇 产业概论第一章 植物油料加工产业化的形成特征1第一节 产业化形成的因素1一、植物油料加
工产业化是市场经济发展的必然产物1二、农产品加工产业化是产业发展的必然趋势1三、农产品加工
产业化是现代农业的主要经营形式2四、规模经济的形成是农产品加工产业化产生的重要原因之一2第
二节 产业化的基本特征2一、生产专业化2二、产品商品化2三、布局区域化2四、经营一体化2五、服
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术22五、特殊的油料预处理工艺技术23六、植物油料预处理技术发展趋势23第四节 植物油料加工机械
设备的发展现状24一、烘干设备25二、色选设备25三、破碎机械26四、软化设备27五、轧坯设备28六
、挤压膨化设备29七、蒸炒设备30八、榨油设备31参考文献33第四章 农产品加工产业化实践的国际经
验34第一节 国外农产品加工产业化实践的起源和发展34一、发达国家农产品加工产业化实践的兴起34
二、发达国家农产品加工产业化实践的发展35第二节 国外农产品加工产业化的主要特征和组织模式35
一、产业化实践的主要特征35二、国外农产品加工产业化组织形式36第三节 农产品加工的运作规律及
国际经验38一、国外农业一体化发展的条件38二、农业一体化发展的一般规律39三、国外推行农业一
体化实践的基本做法40四、农产品加工产业化的国际经验41五、国外发展农产品加工产业化实践的几
点启示41参考文献42第二篇 油脂制取工程实践第五章 制油厂的原料43第一节 油料油脂简述43一、油料
作物的分布和分类43二、油脂的特性44三、油脂的价值45四、油料油脂的感官鉴定45第二节 常用油料
概述46一、大豆46二、花生49三、油菜籽52四、芝麻53五、葵花籽56六、棉籽58七、亚麻籽59八、玉米
胚59九、稻谷米糠60十、蓖麻60十一、油桐籽61十二、棕榈果61第六章 植物油料的接收和储藏63第一
节 储藏与立筒库63一、油料保存技术的发展63二、立筒库仓筒的种类63三、立筒库的容量64四、立筒
库作业64第二节 油料的接收65一、油料接收的一般知识65二、公路与铁路来料的接收65三、水路来料
的接收66第三节 气力输送装置接收66一、气力装置的主要部件66二、设计和操作概述67三、气力输送
的优越性69四、气力输送装置的使用范围69第四节 接收原料的初清和计量69一、原料的初清69二、原
料的自动秤接收70第五节 原料的检验与接收检验记录71一、原料的检验71二、接收原料的数量记录71
第七章 油料的清理73第一节 油料中杂质的清理方法及除杂效率计算73一、杂质的清理方法73二、去除
杂质率的计算73第二节 筛理设备及其操作与维护73一、振动筛74二、平面回转筛76三、高频振动筛79
四、初清筛80第三节 精选设备及其操作与维护83一、去石机83二、磁选机86第四节 风选设备及其操
作88一、风选设备88二、除尘设备90第五节 脱绒设备及其操作91一、棉籽脱绒的目的和要求91二、脱
绒的工艺过程92三、脱绒设备93四、脱绒的操作93第六节 油料的剥壳及脱壳操作94一、油料剥壳的目
的、要求和方法94二、油料剥壳95三、油料脱皮102第七节 油料水分调节的操作104一、油料水分调节
的目的和要求104二、油籽水分调节的工艺与设备104第八章 油料的预处理106第一节 油料的破碎106一
、概述106二、破碎的方法和设备106三、破碎的操作106第二节 油料的软化107一、软化的目的和要
求107二、软化设备107三、软化的操作107第三节 油料的轧胚108一、轧胚的目的和要求108二、轧胚设
备108三、轧胚机的操作109第四节 油料生胚的干燥109一、生胚干燥的目的109二、生胚干燥设备110三
、生胚干燥的操作110第五节 油料的挤压膨化110一、油料挤压膨化的目的及要求110二、油料挤压膨化
设备110三、油料挤压膨化浸出工艺简述112第六节 料胚的湿热处理113一、料胚湿热处理的目的113二
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、豆胚湿热处理工艺操作113第七节 料胚的蒸炒113一、蒸炒的目的和类型113二、湿润蒸炒设备113三
、湿润蒸炒工艺114四、蒸炒的操作115第九章 压榨法取油117第一节 液压榨油机117一、液压榨油机的
类型和结构117二、液压榨油机榨油的操作118三、90型榨油机压榨米糠的操作要求119第二节 螺旋榨油
机122一、螺旋榨油机结构122二、螺旋榨油机的操作126第三节 压榨毛油的除渣分离128一、沉降法分
离128二、过滤法分离的设备129三、压滤机的操作131第四节 油料的预处理压榨取油工艺132一、预处
理压榨取油概述132二、主要油料的预处理压榨取油工艺132第十章 浸出法制取油脂140第一节 油料浸
出的概念与方式140一、油料浸出的概念140二、油脂浸出方式140第二节 油料浸出设备与操作141一、
浸泡式浸出罐141二、平转式浸出器142三、多阶段逆流喷淋浸出器143四、环形浸出器144五、混合浸
出器145第三节 湿粕蒸烘146一、湿粕蒸烘的基本概念146二、湿粕蒸烘设备与操作146三、粉粕捕集设
备150第四节 混合油过滤和沉降151一、过滤151二、沉降152第五节 混合油蒸发153一、混合油蒸发的基
本概念153二、混合油蒸发设备153第六节 混合油汽提155一、混合油汽提的概念155二、混合油汽提设
备155第七节 溶剂的回收156一、溶剂回收概念156二、溶剂蒸气冷凝、冷却设备157三、溶剂的分水和
尾气中溶剂气体的回收158第八节 油脂浸出工艺159一、油脂浸出的一般工艺过程及分类159二、典型的
油脂浸出工艺流程160第十一章 油脂精炼164第一节 油脂精炼概述164一、毛油的组成164二、油脂精炼
的目的和方法164第二节 毛油中机械杂质的去除165一、机械油精炼对象165二、杂质去除方法及其操作
要点165第三节 油脂的脱胶167一、水化脱胶的操作167二、油脂酸炼脱胶的操作172三、其他方法脱
胶173第四节 油脂脱酸174一、碱炼法脱酸设备及工艺操作174二、其他脱酸方法介绍182三、碱炼损耗
及碱炼效果183第五节 油脂脱色184一、吸附剂介绍185二、吸附脱色设备185三、吸附脱色工艺及操
作187四、其他脱色法190第六节 脱臭的操作191一、脱臭的基本概念191二、脱臭的方法191三、脱臭设
备191四、脱臭工艺193五、油脂脱臭的操作196第七节 油脂脱蜡的操作197一、脱蜡的意义及方法197二
、油脂脱蜡设备198三、油脂脱蜡工艺及操作过程199第十二章 制油厂常用附属设备的操作与维护202第
一节 机械输送设备202一、斗式提升机202二、胶带输送机204三、螺旋输送机207四、刮板输送机208第
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流程的应用221第三节 油库调度作业221一、水运调度方法221二、陆运调度方法222第四节 油库管道工
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性261六、各种饼粕的营养特性262七、各种饼粕的化工功能特性262第十五章 大豆饼粕加工263第一节 
大豆饼粕的品质要求与加工的取向263第二节 豆粕生产大豆粉263一、大豆粉的分类263二、脱脂大豆
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粉263第三节 豆粕生产浓缩蛋白264一、基本原理264二、生产工艺264三、主要设备265四、国内外典型
工艺267五、产品质量及技术经济指标269第四节 豆粕生产分离蛋白270一、碱溶酸沉法270二、超（微
）过滤法274第五节 豆粕生产组织蛋白275一、挤压膨化法275二、水蒸气膨化法275三、纺丝黏结法276
四、豆粕织蛋白的典型工艺276五、主要设备277六、质量指标及主要技术经济指标277第六节 豆粕生产
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出脱脂食用花生蛋白粉292四、丁烷脱脂生产花生蛋白粉293第三节 花生饼粕生产花生组织蛋白293一、
生产机理293二、花生饼粕生产花生组织蛋白的工艺294第四节 花生饼粕生产蛋白奶粉294一、工艺操
作295二、液体花生蛋白奶质量指标295参考文献296第十七章 葵花籽饼粕、芝麻饼粕和亚麻籽饼粕加
工297第一节 葵花籽饼粕生产工艺297一、葵花籽饼粕的组成及营养特性297二、脱脂葵花籽饼粕生产工
艺298三、葵花籽饼粕生产浓缩蛋白工艺298四、葵花籽饼粕生产分离蛋白工艺299五、葵花籽饼粕生产
蛋白的用途300第二节 芝麻饼粕的加工301一、芝麻籽的结构和芝麻饼粕中蛋白的质量301二、脱脂芝麻
粕粉的生产301三、浓缩蛋白和分离蛋白302第三节 亚麻籽饼粕的加工302一、亚麻籽的结构和成分302
二、亚麻籽饼粕蛋白制品生产工艺303三、亚麻籽饼粕中的主要抗营养成分304四、亚麻籽综合加工和
亚麻籽饼粕脱毒305第十八章 稻谷米糠饼粕加工306第一节 概述306一、米糠获取利用的经济意义306二
、米糠的由来及主要成分306三、米糠的酸败特性及防治原理307四、米糠饼粕的加工机理及取向307第
二节 米糠的糠粞分离307一、米糠浸出油厂糠粞分离的必要性307二、糠粞分离效果及质量的要求308三
、糠粞分离的主要形式309四、风力式糠粞分离系统工艺设计309五、糠粞分离小结310第三节 米糠膨化
保鲜310一、热处理法的主要形式310二、湿法膨化的优势311三、湿法膨化工艺及设备311四、膨化米
糠稳定性评价312第四节 稻谷加工改善米糠品质新工艺313第五节 米糠膨化预处理工艺314一、传统预
处理工艺314二、膨化预处理工艺314三、膨化米糠的技术指标及评价315第六节 米糠饼粕生产米糠蛋
白316一、米糠蛋白质的制取316二、米糠蛋白的应用及新产品开发317第七节 脱脂米糠饼粕生产医药产
品原料317一、脱脂米糠制取植酸钙317二、植酸钙制取肌醇317三、植酸钙制取植酸318四、脱脂米糠
粕的其他利用318五、米糠饼粕的应用前景318第八节 米糠饼粕生产米糠多糖318一、米糠多糖的分离及
提取319二、米糠多糖的生物活性319三、应深入研究的问题321参考文献321第十九章 菜籽饼粕加工323
第一节 菜籽饼粕加工的取向323第二节 菜籽饼粕脱毒工艺323一、概述323二、各种脱毒工艺324三、各
种脱毒方法比较331第三节 菜籽饼粕生产分离蛋白331一、四次逆流提取法332二、低植酸菜籽粕分离蛋
白的制备333三、碱提酸沉法生产菜籽分离蛋白334四、水相酶解法提取菜籽油同时提取菜籽蛋白335参
考文献336第二十章 棉籽饼粕加工337第一节 棉籽及棉籽饼粕337一、棉籽的结构和主要成分337二、棉
籽饼粕的主要成分337第二节 棉籽饼粕中的棉酚控制操作要点338一、棉籽加工考察的因素338二、棉籽
粕蛋白制品中的棉酚色素338三、棉酚对棉籽粕用的影响339四、棉酚对生理的影响339五、棉酚的利
用340第三节 棉籽饼粕制取和混合溶剂脱毒工艺341一、棉籽加工和饼粕制备341二、棉籽饼粕混合溶剂
浸出脱毒342第四节 棉籽饼粕的其他脱毒工艺343一、微生物脱毒方法及工艺343二、棉籽饼粕的化学脱
毒工艺346三、棉籽饼粕膨化脱毒工艺346第五节 食用棉籽粕蛋白粉347参考文献347第二十一章 茶籽饼
粕加工348第一节 概述348一、油茶皂苷的结构及其生理活性348二、油茶籽饼粕脱毒机理348三、油茶
籽饼粕脱毒原理348第二节 油茶籽饼粕脱毒工艺349一、原料的筛选和净化349二、热水法脱毒工艺349
三、有机溶剂法脱毒工艺350四、热水和乙醇脱毒茶籽粕主要成分比较350第三节 脱毒油茶籽饼粕的饲
养试验351第四节 茶籽饼粕的其他应用351一、鱼虾养殖清塘351二、茶籽饼粕防治鱼虾病351第二十二
章 蓖麻籽饼粕加工352第一节 概述352一、蓖麻籽的结构和主要成分352二、蓖麻籽的毒性成分352第二
节 蓖麻籽脱脂和饼粕蛋白制备353一、蓖麻籽的预处理与压榨353二、蓖麻籽热榨浸出工艺条件354三、
蓖麻油的精炼354四、脱脂蓖麻饼粕的主要成分354第三节 蓖麻饼粕的脱毒方法355一、化学法脱毒工艺
流程355二、物理方法脱毒356三、热喷法脱毒工艺356四、膨爆法脱毒工艺356五、压膨化法358第四节 
饼粕质量指标及应用358一、饲用蓖麻饼粕质量指标358二、脱毒蓖麻饼粕应用359三、蓖麻毒蛋白等成
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分的利用359第二十三章 其他油料饼粕加工360第一节 籽饼粕加工360一、籽及籽饼粕成分组成360二、
桐籽饼粕脱毒361第二节 棕榈仁饼粕加工361一、油棕榈仁的结构和成分361二、棕榈仁饼粕加工工
艺361三、棕榈仁饼粕动物喂养362第三节 红花籽饼粕介绍362参考文献363
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章节摘录

插图：三、农产品加工产业化是现代农业的主要经营形式目前，我国农业和农村经济发展进入了新阶
段。
新的形势为推进农业产业化经营带来了重大机遇。
特别是2006年党中央作出了建设社会主义新农村的重大战略部署，明确以发展现代农业为首要任务，
加快农业和农村发展。
各地在实践中以农产品加工产业化为突破口，有力地推进了现代农业发展，为社会主义新农村建设提
供了产业支撑。
一方面，加快农产品加工产业化经营，有利于集中生产要素，加速现代农业科技成果转化，推进标准
化生产、产业化经营、科学化管理和社会化服务，从而比较好地实现要素投入集约化、资源配置市场
比、生产手段科学化和经营一体化，有效地提高农业劳动生产率、资源产出率和农产品商品率，加快
传统农业向现代农业转变。
另一方面，农产品加工产业化是实现农民增收的重要举措。
增加农民收入是建设社会主义新农村的根本目的，也是发展现代农业的核心目标。
四、规模经济的形成是农产品加工产业化产生的重要原因之一发展适度规模经营是中国特色农业现代
化追求的重要目标，规模经营就是要实现规模经济。
所谓规模经济，是指因生产或经营规模大平均成本下降、收益上升的趋势。
马克思较早地提出了规模经济的观点，“在其他条件不变时，商品的便宜取决于劳动生产率，而劳动
生产率又取决于生产规模”。
西方经济学认为，规模经济是由以技术进步为主体的生产诸要素的集中程度决定的。
农业生产技术和生产工具的进步，必然导致农业的生产规模不断扩大。
农产品加工产业化是实现农业规模经营的一条重要途径，它通过社会化、专业化、一体化生产，不仅
有利于扩大经营主体的规模，还有利于形成关联产业群体的优势。
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