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前言

　　食品与发酵工业是以粮食和农副产品为主要原料的加工工业，主要包括酒精、白酒、啤酒、黄酒
、果露酒、淀粉、淀粉糖、味精、氨基酸、柠檬酸、酵母、酶制剂、制糖、软饮料、制茶、罐头、乳
制品、配合及混合饲料、植物油加工、屠宰及肉蛋、水产品、糕点与糖果、食品添加剂、酱油与酱类
加工等30个行业，在各产业部门中，产值已经跃居第一位，成为国民经济主要支柱性产业之一。
食品与发酵工业的综合利用产品来源主要为原料处理后剩下的残渣，分离与提取主要产品后的废渣、
废液，以及生产过程中排出的废弃物。
该工业排出废渣已达4亿立方米以上。
随着发展，食品与发酵工业的综合利用问题已迫在眉睫。
多年来，限于技术、投资、管理、生产成本等原因，全国几万家食品与发酵企业尚未将各种废渣水加
以综合利用；这样，一方面浪费大量粮食和农副产品资源，另一方面又严重污染环境，同时又大大加
重了废水治理的负担。
为解决食品与发酵工业废水污染问题，借鉴国外提出的排放污染物最小化概念，可从污染源头进行减
量，变末端治理为生产工艺全过程控制，特别是要发展高效低耗的综合利用工艺与设备，从而实施食
品与发酵工业的可持续发展。
为配合有关部门提出的将工业固体废物综合利用率达到90%以上，本书各章节对有关行业的综合利用
新工艺、新设备和新产品进行了介绍，并阐述了各种技术的适用条件、技术难点及最新进展。
本书涉及了食品与发酵工业主要行业及主要农副产品的综合利用问题，可供有关企业、科研院校、环
境工程公司的相关科技人员、研究人员以及工作人员参阅。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<食品与发酵工业综合利用>>

内容概要

本书根据食品与发酵工业的特点，选取代表性行业和农副产品进行重点介绍，其中包括酒精、啤酒、
白酒、黄酒、葡萄酒、淀粉与淀粉糖、味精、柠檬酸、制糖，以及大豆、小麦、玉米加工品等。
主要阐述了各类产品的生产工艺和综合利用副产品来源，典型的综合利用工艺、设备以及新产品、新
技术。
    基于作者的工程实践背景，书中介绍的方法大多有成功的应用实例，有些就是大企业三废综合利用
方案，因此具有较强的操作性。
书中内容将有关理论与实际生产相结合，并配有大量技术、设备的参数和图表，内容十分丰富。
    本书可供从事食品与发酵工业的工艺、综合利用、环境工程领域的有关人员参阅，也可供这方面规
划设计、大专院校环境保护专业的师生使用。
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章节摘录

　　第1章 食品与发酵工业综合利用概况　　1.1 食品与发酵工业概况　　目前，我国粮食、禽肉、蔬
菜年总产量分别达到5．0亿吨、1．2亿吨和4．9亿吨，油类、蛋类、水产品、水果等年总产量均居世
界第1位。
尽管如此，粮食和农副产品的加工能力却很低，世界食品与发酵工业中中国仅占其不到5％的份额。
因此，在今后相当长的时间内，食品消费与需求仍将由追求数量进而完成向追求质量、营养、安全、
多样性的转化。
　　全国大中型食品发酵企业2万多个（含非轻工企业），2007年食品与发酵工业总产值30000多亿元
，约占国民经济总产值的10％，实现利税总额4000多亿元，在国民经济各产业部门中，产值连续多年
稳居第1位，成为国民经济的主要支柱产业。
但是随着该工业的飞速发展，它的综合利用问题也提到议事日程上来。
　　我国食品与发酵工业存在的主要问题是生产虽有一定规模，但产品结构不合理，粗放经营，资源
浪费严重，环境污染突出，经济效益低下。
今后几年我国食品与发酵工业要保持稳定、快速发展，不能再以简单增加资源、能源、劳动力来扩大
生产，而要大力开发生物技术，搞好资源综合利用，从而降低成本，增加效益，特别是要让综合利用
产品在企业的经济效益中占有相当的比例。
　　食品与发酵工业的主要副产物来自原料处理后剩下的废渣（如蔗渣、甜菜粕、大米渣、麦糟、玉
米浆渣、纤维渣、葡萄皮渣、薯干渣等），分离与提取主要产品后废母液与废糟（如玉米、薯干、糖
蜜酒精糟，味精发酵废母液，白酒糟，葡萄酒糟，柠檬酸中和废液等）。
食品与发酵工业主要行业年排放废水总量达30亿立方米，其中废渣量达4亿立方米，废渣水的有机物总
量是1500万吨。
4亿立方米的废渣量是食品与发酵工业综合利用的宝贵资源，可用来生产饲料、饲料添加剂及其它产
品。
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