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内容概要

食品添加剂在改善食品的品质，色香味，食品的保鲜、防腐和食品加工工艺以及开发新型食品中均至
关重要。
没有食品添加剂就没有现代食品工业。
    本书以食品添加剂的生产技术和实际应用为重点，按食品添加剂的特性和功能分类，分别介绍防腐
剂、漂白剂、抗氧化剂、食用色素、增味剂、甜味剂、酸味剂、增稠剂、营养强化剂、保鲜剂、酶制
剂以及食用香精香料等十余大类食品添加剂中各重要品种的名称、化学结构、基本性质、生产方法及
工艺条件、质量指标以及应用等内容。
    本书可供从事食品添加剂的生产厂家、科研单位的工程技术人员以及高等院校相关专业师生阅读。
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章节摘录

　　第1章 概论　　1.1　食品添加剂的概念、分类和选用　　（1）食品添加剂的概念　　食品添加剂
关系到食品安全和消费者的健康，很多国家都对食品添加剂的定义进行了规范。
根据我国食品卫生法、食品添加剂卫生管理办法和营养强化剂管理办法，我国食品添加剂系指为了改
善食品品质和色、香、味以及为了防腐和加工工艺需要而加入食品中的化学合成物质或者天然物质。
　　不同国家对食品添加剂的定义有所不同，主要区别在于营养强化剂和加工助剂是否属于食品添加
剂这两个方面。
　　（2）食品添加剂的分类　　食品添加剂种类繁多，对其适当分类有利于管理和应用。
食品添加剂有很多种分类方法，可按照其来源、功能和安全性等方法分类。
　　按照来源来分，可以将食品添加剂分成天然食品添加剂和化学合成食品添加剂两大类。
天然食品添加剂系指以动植物和微生物代谢产物为原料生产的食品添加剂。
合成食品添加剂系指通过各种化学反应得到的物质。
如果合成的该类物质在自然界没有发现，则称该类化学合成品为一般化学品；如果该类物质结构等同
某类天然食品添加剂，则称该类物质为天然等同食品添加剂。
很多人认为天然食品添加剂比合成食品添加剂安全，这实际上是不正确的，无论是天然食品添加剂还
是合成食品添加剂，都需要经过法定的安全性评价，并按规定的使用范围和使用量使用。
　　按照功能来分，可以将食品添加剂分成防腐剂、着色剂、护色剂、抗氧化剂、酸度调节剂、甜味
剂、增味剂、乳化剂、增稠剂、漂白剂、膨松剂、抗结剂、面粉处理剂、营养强化剂、水分保持剂、
稳定凝固剂、酶制剂、被膜剂、香料及其他加工助剂。
每类添加剂包含的品种数不同，抗结剂仅有5种，而食用香料则多达1000多种。
　　按照食品添加剂的安全性评价，可以将食品添加剂分为A、B、C三类，每类又细分成两类。
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