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内容概要

　　《焙烤食品新产品开发宝典》全面地介绍了焙烤食品新产品开发的市场调研、配方设计，工艺设
计，质量控制、包装设计、试验方案设计，产品评审等阶段涉及的问题，详细地阐明了面包、蛋糕、
酥类等新产品开发的途径和方法。
　　《焙烤食品新产品开发宝典》可供焙烤食品企业研发人员和生产技术人员使用，也可供食品科学
与工程、农产品贮藏与加工等相关专业师生参考。
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章节摘录

　　第二章　新产品开发的方式和途径：　　第一节　新产品开发的方式：　　新产品的开发一般有
以下几种方式。
　　一、独立研制　　独立研制是指企业在基础理论和应用技术研究成果的基础上，自己研制的具有
自主知识产权的新产品。
　　独立研制要求企业有较雄厚的人力和财力资源，具有独立研制开发能力的工程技术人员，这些工
程技术人员不仅要懂得新产品开发的程序和方法，还要懂得配方设计、工艺设计以及所开发的新产品
的质量标准和检验方法等知识。
　　企业应配置相应的研发室、研发设备及设施，并每年从企业利润中提出一定比例的资金（如10％
等）作为研发投入，形成从研发——生产——销售——研发的良性循环。
　　二、技术引进　　企业在自力更生的前提下，利用国内或国外或其他地区现有的成熟技术从事新
产品的开发，这一过程叫技术引进。
　　技术引进的特点是：企业投资少，并可较快地掌握新产品的制造工艺和配方等技术，争取时间把
新产品生产出来，并投放市场产生经济效益，从而达到投入时问短、资金少、见效快的目的。
　　三、自行开发与技术引进相结合　　这种方式是指某种食品新产品开发过程中的一部分技术是自
主研制的，而另一部分技术是引进的。
这种方式有以下几个特点。
　　（1）它是建立在发挥本企业自主开发能力基础上的，引进的某一些技术只是补充自主研发的不
足。
　　（2）投资少，见效快，容易掌握，与全技术引进相比，新产品具有自己的特点和特征。
　　（3）通过部分技术引进，能促进本企业新产品开发技术的提高，为自主创新打下良好的基础。
　　四、模仿研制　　模仿研制就是模仿别人优秀的、先进的产品，开发生产出新产品。
但这种方式千万要注意被模仿产品是否有知识产权问题，如被模仿产品有知识产权问题，要避免因雷
同而引起知识产权的纠纷，影响企业的生存和正常发展。
　　第二节　新产品开发的途径：　　食品新产品开发一般有以下几个途径。
　　一、开发和利用食品生产的新原料和新资源　　企业要开发出优质的新产品，搞好食品加工原料
的开发工作是非常重要的，没有优质的原辅料，不可能开发出优质的新产品。
我国物产丰富，但至今还有很多优质的资源未加以利用，只有搞好这些资源的开发工作，才能为食品
工业开发出新材料，从而为开发食品新产品打下坚实基础。
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