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内容概要

本书详细地介绍了白酒厂建设过程中涉及到的各个方面的内容，重点介绍了白酒厂的厂房建设、白酒
生产设备、白酒生产检测仪器、白酒生产相关计算、白酒生产管理综述、白酒生产工艺管理、白酒生
产的质量管理、白酒生产的设备管理以及新型白酒的设计与新产品开发等方面的内容。
本书还以附录的形式介绍了我国有关各种香型白酒的最新国家标准。
     本书可作为我国白酒厂建厂和白酒厂扩建、改建的指导参考书，也可作为白酒企业的参考书以及从
事白酒生产的技术人员、管理人员的参考书。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<白酒厂建场指南>>

书籍目录

第一章 绪论 　第一节 我国白酒业生产概论及发展趋势 　　一、酒的分类 　　二、近年国家对白酒产
业的调整政策 　　三、白酒的发展趋势 　　四、未来白酒发展规划 　　五、白酒业的环保政策 　第
二节 白酒市场分析 　　一、白酒市场产大于销，竞争激烈 　　二、白酒行业的“四次战役”划分 　
　三、白酒市场竞争方式的演变 　　四、加入WTO对我国白酒业的影响 　　五、白酒业与信息现代
化 第二章 白酒厂厂房建设 　第一节 选址及总平面布置 　　一、厂址选择的要求 　　二、厂房总平面
布置的要求 　　三、厂、库最低卫生要求 　第二节 白酒固态发酵法和半固态发酵法生产厂房 　　一
、粮库 　　二、曲房 　　三、制酒车间 　　四、酒库 　　五、评酒室 　　六、包装车间等建筑物及
设施 　　七、白酒半固态发酵法生产厂房实例 　第三节 白酒液态发酵法生产厂房的特点 　　一、地
面建筑 　　二、总平面布置的特殊要求 第三章 白酒生产设备 　第一节 概述 　　一、白酒生产设备现
状 　　二、存在的主要问题及展望 　　三、白酒设备及工器具的卫生要求 　第二节 原料贮存与处理
设备 　　一、原料的筒仓 　　二、输送设施和设备 　　三、除杂设备 　　四、筒仓输送及除杂设备
的设置 　　五、粉碎设备 　第三节 制曲、制酒母用具及设备 　　一、大曲白酒制曲用具及设备 　　
二、麸曲白酒制曲、制酒母用具及设备 　　三、小曲白酒制曲用具及设备 　　四、液态白酒制曲及
制酒母设备 　第四节 蒸料和糖化设备 　　一、麸曲白酒蒸料设备 　　二、小曲白酒蒸料及糖化设备 
　　三、液态白酒蒸煮及糖化设备 　第五节 发酵设备 　　一、大曲白酒发酵设备 　　二、麸曲白酒
发酵设备 　　三、小曲白酒发酵设备 　　四、液态白酒发酵设备 　第六节 蒸馏设备 　　一、大曲白
酒蒸馏设备 　　二、麸曲白酒蒸馏设备 　　三、小曲白酒蒸馏设备 　　四、液态白酒蒸馏设备 　第
七节 贮酒容器 　　一、陶瓷器 　　二、血料容器 　　三、金属容器 　　四、钢筋水泥池 　　五、其
他容器 　　六、实例 　　七、酒池涂料的使用 　第八节 输酒、过滤、净化及勾兑、包装设备 　　一
、输酒、过滤设备 　　二、加浆、勾兑、过滤设备 　　三、白酒净化器 　　四、包装设备 　第九节 
生产实例 　　一、大曲白酒生产机械化实例 　　二、麸曲固态发酵法白酒机械化实例 　　三、液态
发酵法白酒厂设备配置实例 　第十节 综合利用设备 　　一、 CO回收设备 　　二、沼气发酵设备 　
　三、干酒糟饲料生产设备 　第十一节 低度白酒生产设备 　　一、水处理设备 　　二、低度白酒除
浊设备 　第十二节 其他设备 第四章 白酒生产检测仪器 　第一节 常规分析仪器 　　一、电子天平 　
　二、凯氏定氮仪 　　三、粗纤维测定仪 　　四、酸度计（pH计） 　　五、紫外?可见分光光度计 
　　　　六、脂肪测定仪 　第二节 精密分析仪器 　　一、气相色谱仪 　　二、色谱－质谱联用仪 　
　三、色谱－傅里叶红外光谱联用 　　四、高效液相色谱 　　五、超临界流体色谱 　　六、原子吸
收分光光度计 第五章 白酒生产相关计算 　第一节 若干主要定额及规定 　　一、主要物料及能耗定额 
　　二、主要设备的生产能力 　第二节 白酒生产计算 　　一、白酒生产的物耗计算 　　二、白酒生
产的能耗计算 　　三、劳动生产率计算 　第三节 各种酒精含量的相互换算 　　一、质量分数和体积
分数的相互换算 　　二、高度酒与低度酒的相互换算 　　三、不同酒度的勾兑 　第四节 其他相关计
算 第六章 白酒生产管理综述 　第一节 白酒生产管理 　　一、白酒生产管理的地位 　　二、白酒生产
管理的指导思想 　　三、白酒生产管理的指导原则 　第二节 白酒生产过程的组织 　　一、白酒生产
劳动组织及其内容 　　二、白酒生产的定员编制 　　三、酿酒班组的组织 　　四、生产班次的安排
与调整 　第三节 白酒生产计划 　　一、白酒生产计划概述 　　二、白酒生产计划的编制 　第四节 白
酒生产的控制与调度 　　一、白酒生产的控制 　　二、白酒生产的调度 　　三、白酒生产作业统计
工作 　第五节 白酒生产现场管理 　　一、白酒生产现场管理的内容 　　二、白酒生产现场定置管理 
　　三、白酒生产现场管理的诊断程序 　　四、加强白酒生产现场管理的方法和措施 　第六节 白酒
生产过程的安全管理 　　一、机械设备安全 　　二、电气安全 　　三、作业环境安全 第七章 白酒生
产工艺管理 　第一节 白酒生产工艺的制定 　　一、有关白酒生产工艺的概念 　　二、白酒工艺与生
产效益的关系 　　三、制定工艺的指导思想 　　四、制定工艺的依据 　　五、制定工艺必须注意的
几个问题 　第二节 制定与工艺相适应的操作规程 　　一、操作规程是落实工艺的基础 　　二、操作
工具要求 　　三、操作方式方法要求 　　四、操作质量标准 　第三节 工艺实施的检查与指导 　　一
、工艺的宣传、贯彻 　　二、工艺实施的检查与指导 　　三、现场观摩与交流 　第四节 及时修订与
完善工艺 　　一、及时修订与完善工艺的重要性 　　二、修改工艺文件的条件与范围 　　三、工艺

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<白酒厂建场指南>>

文件的更改程序 　第五节 强化工艺的全面实施 　　一、全面落实工艺的重要性 　　二、执行岗位操
作合格证制度 　　三、实施工艺的原则 　　四、制定严格的管理制度与激励机制 　第六节 技术革新 
第七节 白酒生产过程中的环境保护 　　一、污染物的来源及排放标准 　　二、污染物的“防”与“
治” 第八章 白酒生产的质量管理 　第一节 白酒生产质量管理的发展阶段 　　一、单纯的质量检验阶
段 　　二、统计质量控制阶段 　　三、白酒生产的全面质量管理阶段 　第二节 白酒生产质量管理的
内容 　　一、建立质量保证体系 　　二、生产过程质量控制的内容 第九章 白酒生产的设备管理 　第
一节 白酒设备管理的任务和内容 　第二节 设备管理机构及职责 　　一、主管设备的厂长（经理）职
责 　　二、设备科科长职责 　　三、车间设备主任职责 　第三节 购置设备的前期管理 　　一、购置
设备规划 　　二、外购设备的选型与购置 　　三、自制设备的管理 　　四、设备的安装、调试和验
收移交 　第四节 设备的使用和维护保养 　　一、设备的使用 　　二、设备维护保养的四项要求 　　
三、特种设备的维护、检查监测 　第五节 设备的修理及更新改造 　　一、设备的检查、维修 　　二
、设备的项修和大修 　　三、设备的更新改造 　第六节 设备的基础管理 　　一、设备的编号与登记 
　　二、设备的档案管理 　　三、闲置设备的封存与处理 　　四、设备的移装与调拨 　　五、设备
的事故分析及处理 　　六、设备的报废 　第七节 检查与评比 第十章 新型白酒的设计与新产品开发 　
第一节 现状分析 　　一、科学技术对中国白酒发展的重要意义 　　二、运用现代科学技术改进白酒
是中国白酒发展的方向 　　三、新型白酒是现代科学技术在发展中国白酒上的集中 体现 　　四、以
科学的态度开展舆论宣传，发展中国白酒 　第二节 酒体设计 　　一、酒体设计概述 　　二、酒体设
计的目的 　　三、设计原则 　　四、配方设计依据 　第三节 新产品开发 　　一、白酒与黄酒结合的
新型白酒 　　二、白酒与白兰地酒相结合的新型白酒 　第四节 醇净酒的研制开发 　　一、降低或剔
除白酒中的有害成分 　　二、加入有益成分弥补损失的部分香和味 　　三、调味酒（液） 　　四、
酒体设计 附录 相关白酒标准 　附录一 浓香型白酒 　附录二 清香型白酒 　附录三 米香型白酒 　附录
四 豉香型白酒 　附录五 液态法白酒 　附录六 芝麻香型白酒 　附录七 特香型白酒 　附录八 老白干香
型白酒 　附录九 固液法白酒 　附录十 凤香型白酒 　附录十一 醇净酒企业标准 　附录十二 白酒检验
规则和标志、包装、运输、贮存 　附录十三 白酒分析方法 　附录十四 白酒厂卫生规范 　附录十五 酒
类流通管理办法 参考文献

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<白酒厂建场指南>>

章节摘录

　　第二章 白酒厂厂房建设　　第一节 选址及总平面布置　　由于各类白酒生产的工艺及设备不尽
相同，因此对白酒厂厂房的要求也各有差异，故这里仅是提出主要的原则和要求。
　　一、厂址选择的要求　　①厂址周边环境要求交通方便，水源充足。
最好附近有著名泉水源，有名山大川或名胜古迹。
但又要符合防火、卫生、人防等要求。
例如厂址应在河流的上游；附近无有害气体、烟雾、灰沙和其他能危及白酒生产安全卫生的物质源；
并必须避开军事设施等。
　　②必须在当地的常年最高水位之上。
应有3m以上的厚土层，土中含有大量的腐殖质及微生物。
这对于生产浓香型白酒的酒厂，是必要的条件。
　　③原材料、辅料及能源等必须就近解决。
　　二、厂房总平面布置的要求　　总的原则是要符合整齐、方便、安全、卫生的要求。
　　①生产区应与生活区隔开。
供销、技术等对外的科室等可设于厂前区。
例如右面为办公楼，左面为包装车间，库房在生产车间的前面。
����　　②厂房不宜过于拥挤。
应有一定面积的厂前区、花圃及盛放备用水的水池。
要留有一定的空地，以供酒坛贮备等用。
厂区内的通道要便于消防车的出入，并有利于物料的运送。
厂区主要道路应铺设适于车辆通行的混凝土或沥青等坚硬的路面。
路面应平坦、无积水。
厂区必须有足够的排水系统。
厂区内应注意绿化，在厂区的墙内或墙外最好植树。
　　③粮库及辅料库宜设于公路边的高位处，并应靠近甑灶。
辅料可放在简易的棚库内，但要注意防潮防火。
粮库前最好有晒场。
　　④煤场应靠近锅炉房，烟囱要在厂区的下风侧，要有供热中心及节能系统设施。
　　⑤曲房应设于远离生活区的向阳、日照时间长的位置，座向为坐东向西。
　　⑥浓香型白酒的窖房，应设于厂址中最低位处。
但也应在常年最高水位之上。
两侧要有深沟，排水要流畅。
　　⑦包装车间必须远离锅炉房、原料粉碎、制曲、贮曲等粉尘较多的场所。
包装车间应与瓶子存放地、勾兑室及成品酒库相近。
较理想的排列顺序为瓶库一洗瓶间一灌酒室一成品库。
　　⑧临时酒库可单独建于距生产车间不远处。
酒库应分散布置，要远离动力车间、维修车间及原料仓库等。
　　⑨糟场应设于制酒车间背后的坎下，另设通道将糟运走。
运糟车决不能穿行于厂区。
　　⑩厂房要设置周全。
例如，必须设有与生产车间人数相适应并与生产车间相连接的更衣室。
厂内必须设有与职工人数相适应的厕所及淋浴室，其门窗不得直接开向生产车间。
待班的休息室应设于距车间不远的幽静处。
应设有资料室、检验室、中心实验室、评酒室、微生物培养室，并应建有维修车间、停车房、公共食
堂、娱乐室和阅览室、招待所及单身宿舍等。
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