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内容概要

　　本书是《食品冷冻冷藏工程技术丛书》中的一本。
本书分六章阐述了速冻食品品质控制的基本过程。
第一章介绍了速冻食品品质控制的特性、方法和实施措施，第二章用多个实例说明了速冻食品生产
的HACCP控制，第三章为速冻食品原料的品质控制的内容，第四章叙述了速冻食品加工中的品质控
制，第五章是速冻食品卫生检验，第六章为速冻食品流通过程中的品质控制。
　　本书适合从事冷冻冷藏食品研发、生产和企业管理人员阅读和参考，也可供食品科学与工程专、
吐、制冷专业及管理、营销专业的大专院校师生使用。
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编辑推荐

《食品冷冻冷藏工程技术丛书:速冻食品的品质控制》是《食品冷冻冷藏工程技术丛书》中的一本。
本书分六章阐述了速冻食品品质控制的基本过程。
第一章介绍了速冻食品品质控制的特性、方法和实施措施，第二章用多个实例说明了速冻食品生产
的HACCP控制，第三章为速冻食品原料的品质控制的内容，第四章叙述了速冻食品加工中的品质控
制，第五章是速冻食品卫生检验，第六章为速冻食品流通过程中的品质控制。
本书适合从事冷冻冷藏食品研发、生产和企业管理人员阅读和参考，也可供食品科学与工程专、吐、
制冷专业及管理、营销专业的大专院校师生使用。
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