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内容概要

　　开店一直是很多人的创业之梦，实践也证明了开店是非常切实可行的创业方法。
但是并不是所有开店的店主最终都成功了，因为开店是一个“精打细算”的过程，店主要计算好每一
分利润，只有这样才能够立于不败之地。
本书从开店的实际流程出发，详细讲解了开店财务管理的各个方面，包括开店前的财务预算、开店成
本的计算、库存的计算、资金的解决方案、现金流的控制、财务决算等。
通过对每个财务知识的详细讲解，可以让广大读者举一反三地应用各种财务知识为自己的店铺获得更
多的利润。
    术书通俗易瞳，生动自趣，以浅显的语句和直观的漫画插图再现了餐饮店财务管理的主要内容，非
常适于文化程度有限，但有志成为自己餐饮店的“掌柜”、拥有餐饮店的店主、想创业的毕业生，以
及想赚取外快的学生或者其他人员。
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章节摘录

　　第1章 开快餐店，你准备好了吗　　1.2 要卖出多少碗才能赚到钱　　学校的最后一门课终于过了
及格线，放下书包，李涛又把目光投向了快餐店的收支问题。
快餐店的“及格线”是多少呢？
也就是说，得卖多少碗才能赚到钱啊？
　　收入一支出=利润（损益），这一点李涛当然明白。
也就是说，快餐店的“及格线”就是保本时必须卖出的碗数，而所谓保本，就是指收支相等或者利润
为零嘛。
　　具体来说，快餐店的收入是每碗面或饭的价格乘以卖出的数量，要是每碗卖10元，那么卖出一碗
的收入是10元，卖出两碗的收入就是20元，卖出100碗的收入就是1000元。
　　对于支出，店里每卖一碗面需要4元的成本，10碗就是40元，100碗就是400元。
同样的，对于饭而言，10碗需支出50元，100碗需支出500元。
还有每月都要付房租、工资、水电气费和维修费，这些加起来共有17000元。
再就是转让费，而转让费又该怎么算呢？
　　李涛又找到了妈妈。
　　“你最近有和同学一块出去吃饭吗？
”妈妈问。
　　“有啊，临近毕业了，我们经常聚餐。
”　　“那你们怎么付钱呀？
”　　“我们轮流付钱。
”　　“如果这次吃饭你付了200元，是不是就说明你吃了200元？
”　　“当然不是，我们宿舍4个人，我这次付了钱，下次就不用了，一共可以吃4次。
”　　“那就是说平均下来，这次你就吃了50元。
”　　“没错啊！
”李涛很是纳闷，妈妈怎么问这么简单的问题。
　　“转让费不是一样的嘛？
你付出的转让费是上家装修店面、购置设备所花　　的钱，这些你在以后每月的经营中不都要用到嘛
，如果以5年来计算的话，你每月平均能分摊多少转让费呢？
”　　“噢160000除以5年再除以12个月，是1000元，每月转让费为1000元。
”　　“这就是会计中的权责发生制，按照配比原则，以收入和费用的实际发生时间来计量。
”　　李涛恍然大悟。
　　⋯⋯　　参考文献
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