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前言

　　20世纪的后50年，我国科学技术突飞猛进，人民的生活发生了翻天覆地的变化，食品、食品科技
及食品文化也同样有了巨大的变化，到1995年食品工业产值就已上升为全国各行业之首。
作为装备食品工业的食品机械及设备业，其发展虽然也很迅速，但和国外发达国家相比，在产品品种
、水平、产值、配套性等方面尚存在较大差距，特别是设计开发能力、制造工艺及制造手段的落后，
更是制约了食品工业的发展。
　　大学的相关教材问题也很突出，内容陈旧，最新的科技成果和先进的工艺方法基本上未能反映，
远远不能适应时代的需要。
没有强大的装备制造业，就不可能实现国民经济的工业化、现代化和信息化。
同样，没有先进的食品机械工业也不会有现代化的食品工业。
一批院校的食品科学专业的教师深深地感到忧虑，因为人才的培养总是第一位的，一种责任感发自内
心而出，无论从完善学生的知识结构来看，还是从学生毕业后在实际工作岗位上的反馈信息来看，都
需要有一本既能适应实际需要，又能反映我国和国际先进水平、最新研究成果和工艺方法等内容的新
教材。
经多方联系和协商，作者决定重新编写一本专业教材。
　　本书十几位编者年龄都在40岁左右，他们都是教授或副教授，都有博士或硕士学位，正是年富力
强的时候，现在都活跃在教学、科研的第一线。
坚实的基础理论、系统的专门知识加上多年的实践积累又进一步加深了他们对本教材的认识和理解。
为了适应专业课时的削减，本书在内容上做了精选和提炼，删除了烦琐和次要的内容，着重阐明每种
机械的工作原理和使用、选型中的注意事项。
重点的章节也并不在于追求内容的艰深，而着眼于培养学生运用基础知识、分析实际问题的能力。
同时，本书增加了有关新工艺、新技术、新产品、新动态的内容，具有明显的时代特点。
　　写书是一种艰苦的工作，感谢这批中青年学者，正是他们的纵横驰骋，上下求索，给食品行业奉
献了一本本科生的好教材，一本研究生和相关专业人员的好参考书，谢谢他们。
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内容概要

　　《食品加工机械与设备（第2版）》为普通高等教育“十一五”国家级规划教材。
全书共分12章，讲述了物料输送机械与设备，清理、清洗机械与设备，分选、分级机械与设备，分离
机械与设备，粉碎机械与设备，混合机械与设备，浓缩和干燥机械与设备，杀菌机械与设备，冷冻机
械与设备，包装机械与设备，其他机械与设备。
《食品加工机械与设备（第2版）》着重于食品加工机械与设备的原理和选型。
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编辑推荐

　　食品加工机械与设备是食品工业的基础。
食品加工机械与设备的发展为食品工业的发展提供了有力的保证，同时食品工业的发展也给食品加工
机械与设备提出了新的要求。
为了尽快缩小与发达国家的差距，使我国的食品加工机械与设备走上快速发展的道路，由江苏大学牵
头，联合了九所院校的食品科学与工程专业的部分在教学第一线的教师编写了本书。
 本书本书针对食品科学与工程专业的本科学生，在介绍有关食品加工机械与设备原理的基础上，着重
于食品加工机械与设备的使用和选型。
同时，本书增加了有关新工艺、新技术、新产品、新动态的内容，具有明显的时代特点。
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