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前言

本书是在1999年7月出版的《新编食用菌生产技术图解》一书的基础上加以修订的。
修订后的内容体现了以下几个特点：一 是全面地以代料栽培取代了段木栽培。
代料栽培是解决林菌矛盾，保护森林资源和生态环境的战略性措施；也是充分利用各种农副产品、野
生禾草和变废为宝、化害为利，促进形成一个良性循环的生态系统的有效途径。
二 是强调无公害食用菌生产的重要性。
生产无公害食用菌产品，不仅是打破世界贸易非关税壁垒的重要措施，而且也是保证我国食用菌产品
在国际市场上具有强大竞争力的必由之路。
对病虫害的防治，强调“预防为主、综合防治”，特别在化学防治中，要根据无公害食用菌生产的不
同等级，严格掌握可以使用的、限制性使用和禁止使用的化学农药的种类及使用方法。
三 是阐明了菌丝体的液体培养在多方面应用中的优势。
譬如采用液体菌种，具有生产周期短、菌龄一致、适于工业化生产的优越性。
又如从菌丝体的液体培养中提取食用菌多糖、富集微量元素、研制各类保健食品等，比之于实体的固
体培养，有着较明显的优势。
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内容概要

　　《食用菌栽培新技术图表解》采用图、表、文三结合的形式，系统地介绍了食用菌栽培新技术、
新经验及创新模式。
全书内容包括菌种生产与保藏；代料栽培技术；香菇、蘑菇、草菇、平菇等27种食用菌无公害栽培方
式及高产优质栽培技术；主要病虫害及无公害防治技术；采收、保鲜、干制与深加工技术；菌丝体的
液体培养与外生菌根菌的开发利用七部分。
全书绘有插图120多幅，形象直观，一目了然；编制表格130多张，条理清楚，系统性强，再配合文字
说明，更增加其可读性。
全书内容新颖，技术先进，理论联系实际，可操作性强，又具有一定学术价值，既可作为生产者的参
考资料，又可作为科研、教学人员的辅助读物。
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书籍目录

前言一、菌种生产与保藏（一）菌种生产的主要设备（二）母种的分离和培养（三）原种、栽培种的
生产（四）液体菌种的生产和应用（五）菌种的保藏二、代料栽培（一）推广代料栽培的意义（二）
代料栽培的原料资源三、无公害高产栽培技术（一）无公害食用菌生产的重要性（二）无公害食用菌
生产要求（三）双孢蘑菇（四）香菇（五）平菇（六）草菇（七）金针菇（八）猴头菇（九）巴西蘑
菇（十）杏鲍菇（十一）滑菇（十二）真姬菇（十三）茶薪菇（十四）大球盖菇（十五）银耳（十六
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秀珍菇（二十三）长根菇（二十四）杨树菇（二十五）鲍鱼菇（二十六）榆黄蘑（二十七）黄伞（二
十八）竹荪（二十九）金福菇四、主要病虫害无公害防治（一）主要病虫害（二）无公害防治技术五
、采收、保鲜、干制和深加工（一）采收（二）保鲜（三）干制（四）深加工六、菌丝体的液体培养
（一）以提取食用菌多糖为指标的菌丝体液体培养（二）以优化液体培养基和培养条件为指标的液体
培养（三）以富集微量元素为指标的菌丝体深层发酵培养（四）以研制各类保健食品为指标的液体培
养七、外生菌根菌的开发利用（一）外生菌根菌的主要种及与之共生的高等植物（二）外生菌根菌开
发利用的实例主要参考文献
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章节摘录

插图：4.灭菌设备在菌种生产上常用的是干热灭菌设备和湿热灭菌设备——高压灭菌锅、常压灭菌灶
。
（1）干热灭菌器常用的是一种具双层壁，中间放有石棉，能加热到200的电热恒温干燥箱。
接种用的玻璃器皿和金属用具等适于干热灭菌，一般加热到160℃，保持1～2小时，可以达到灭菌要求
。
干热灭菌箱外观如图1-8所示。
（2）高压灭菌锅高压灭菌锅有以下几种：①手提式高压灭菌锅结构简单，使用方便，容量小，只适
于试管培养基灭菌用。
②立式高压灭菌锅除装有压力表、放气阀、安全阀外，还有进出水管等装置，以火力或电力为能源，
灭菌时间短，效果好，但容量也不大，适于小规模生产或原种培养基灭菌用。
③卧式高压灭菌锅有卧式圆形高压灭菌锅和卧式方形高压灭菌锅（消毒柜）两种，前者每次可装菌种
瓶130瓶；后者以锅炉供蒸汽为能源，每次容量可达380瓶。
高压灭菌锅结构管理及其类型如图1－9所示。
（3）常压灭菌灶适于农村大规模生产用。
要求容量大，耗能少，造价低，升温快，稳温易，灭菌彻底，坚固耐用。
各地大多自行设计建造，以下几种可供参考。
①IIDM常压灭菌灶由董万先等（1994）研制和报道的常压灭菌灶，具有节时、省煤（柴）、灭菌彻底
、减轻劳动强度等优点。
建造时先挖坑，使灭菌灶的点火部分在地面以下。
点火部分采用吸风灶原理，火灶中间增加一个吸风灶圈，吸风灶圈与大锅之间距离2厘米，与炉壁距
离为10～15厘米。
灭菌仓的墙壁每隔60厘米高要向内凸出5毫米，作为分层放置培养料筚子（竹片或木板制成）的支撑点
。
进出料门开在灭菌仓的侧面，便于进出料，门的周围用砖和水泥向外凸出垒一圈，使用时，用绳或橡
皮绳在门周围捆1～2层塑料薄膜，既方便省事，又可密封，灭菌效果好。
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编辑推荐

《食用菌栽培新技术图表解》是由中国农业出版社出版的。
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