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内容概要

　　本研究的逻辑顺序是：首先对牛肉的消费、肉牛的生产、肉牛的屠宰加工与销售三个主要环节的
水平、结构的变化情况进行实证分析；然后对三个主要环节的联结方式与内在机制、三个环节的纵向
协作特征、产业链各利益主体的选择行为进行研究。
最后利用价值链理论对不同类型的牛肉产业链作用。
无论国内还是国外，牛肉产业链都没能像猪肉、禽肉产业链一样形成一个完整的供应链。
目前我国大型屠宰加工企业是现代产业链的核心。
在与农户的协作中，屠宰加工企业愿意选择养牛大户进行合作，其根本动因在于可以获得最大的利益
分配。
交易成本是农户选择销售形式的主要影响因素。
农户与加工企业合作主要是为了减少不确定性。
传统产业链以生产为导向，实行的是成本领先战略；现代产业链以需求为导向，实行的是产品差异战
略。
现代产业链创造的最终价值明显高于传统产业链，其“战略环节”是屠宰加工阶段。
　　《中国牛肉产业链研究》的研究特色在于把肉牛业的经济研究纳入产业链的分析框架，从结构和
交易成本两个维度研究牛肉产业链。
可能的创新在于：①通过对牛肉产业链三个主要环节的结构、水平分析及牛肉产业链与猪肉、禽肉产
业链的比较，发现了牛肉产业链纵向协作的基本特征及其内在决定因素。
②运用博弈论方法，揭示了牛肉产业链中屠宰加工企业选择行为的动因。
③用计量方法对影响农户纵向协作形式选择的交易成本的重要程度进行了测度。
④运用价值链理论和方法，对不同质量的牛肉价值链进行了系统分析。
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章节摘录

　　者偏好不同的品牌，那么，这些产品具有横向差异。
横向差异表示不同消费者对于相同产品的评价不同。
若以相同价格出售不同品牌的差异化产品，所有的消费者都会选择同一种品牌，那么，这些产品具有
纵向差异。
由于屠宰加工企业生产者类型不同，其产品的品牌纵向差异更为突出，其产品表现为低、中、高三个
档次。
　　个体屠宰户和低档的屠宰厂基本采用手工屠宰的方式，屠宰、剥皮、剔骨和取出内脏等工序在常
温下进行，卫生条件差，所以他们为城乡大众市场提供产品和服务。
个体屠宰户和低档屠宰厂主要利用低档的屠宰牛，如淘汰的母牛和土种牛，有时也购买一些低价的杂
交牛。
　　规模较大的现代屠宰加工企业采用屠宰流水线及排酸、部位分割等先进工艺，检疫严格，生产的
牛肉品质好，符合卫生条件，所以他们为高档牛肉市场供应部分胴体；也向中等市场和大众市场提供
少量的分割牛肉。
这类屠宰厂的活牛来源主要是来自育肥场或育肥专业户的一些质量更高的活牛；多数情况下，这些屠
宰厂会与农户签订供牛合同，按照规定饲养、管理和体格标准进行育肥。
　　食品公司等中档屠宰厂，虽有一些屠宰设备，但由于设备条件差，设备一般不检验，卫生条件差
异较大，生产的牛肉品质不高。
他们的产品多数都进入城乡的大众市场，但是也为中档牛肉市场提供货源。
这类屠宰厂的活牛货源存在较大差别。
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