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内容概要

本教材内容共十四章。
首先对食品添加剂的作用、意义、评价、各国对食品添加剂的管理进行了说明与介绍。
然后针对各种常用食品添加剂的性能性状、作用原理、使用方法、适用范围、注意事项以及目前研究
发展状况等进行了阐述与介绍。
本教材重点突出。
体现了少而精的原则，可作为高等院校“食品科学与工程”、“食品质量与安全”等专业的教材使用
。
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书籍目录

前言第一章　绪论　一、食品添加剂的定义　二、食品添加剂的分类　三、食品添加剂与食品工业的
关系　四、食品添加剂的发展历史　五、食品添加剂的现状与发展趋势第二章　食品添加剂的安全性
评价与卫生管理　第一节　食品添加剂的安全性评价　　一、食品添加剂的毒理学评价　　二、食品
添加剂的化学结构与毒性的关系　　三、食品添加剂的使用卫生标准　　四、食品添加剂的质量标准
　第二节　我国食品添加剂的使用与申报原则　　一、我国食品添加剂的使用原则　　二、食品添加
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食品添加剂的管理　　三、欧洲经济共同体(EEC)对食品添加剂的管理　　四、我国对食品添加剂的
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的作用机理　　三、我国食品防腐剂及其使用卫生标准　第二节　常用的食品防腐剂　　一、苯甲酸
及其盐　　二、山梨酸及其盐　　三、脱水醋酸及其盐　　四、丙酸盐　　五、对羟基苯甲酸酯类　
　六、乳酸链球菌素　　七、富马酸二甲酯　　八、双乙酸钠　　九、其他防腐剂　第三节　食品防
腐剂的合理使用　　一、使用防腐剂时应该考虑的因素　　二、影响防腐剂防腐效果的因素　　三、
合理使用防腐剂　第四节　食品杀菌剂　　一、漂白粉　　二、过氧乙酸　　三、过氧化氢　　四、
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品抗氧化剂的作用机理．　　一、食品的氧化变质　　二、抗氧化剂的作用机理　第二节　油溶性抗
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二酚　⋯⋯第五章　食用色素第六章　食用香料和香精第七章　食品增稠剂第八章　食品乳化剂第九
章　食品发色剂和漂白剂第十章　食品酸味剂、甜味剂、鲜味剂第十一章　食品疏松剂、凝固剂、水
分保持剂和抗结剂第十二章　食品酶制剂第十三章　食品加工助剂及其他食品添加剂第十四章　食品
营养强化剂附录 食品安全性毒理学评价程序(GB 15193．1—94)主要参考文献
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编辑推荐

本教材旨在让我们认真了解、认识食品添加剂的性能和作用，掌握正确、合理的使用方法，避免添加
剂对人体造成的损害。
并且了解食品添加剂时发展与研究动态，使我国食品添加剂的发展结合我国自身的现状和特点，在继
承祖国传统文化遗产的同时，借鉴发达国家和地区的食品添加剂的最新科研成果，把我国食品添加剂
的应用、研究和开发提高到一个新的水平，为加速我国经济建设保障人民身体健康做出贡献。
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