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前言

为认真贯彻落实教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》中提出“加大课程建设与
改革的力度，增强学生的职业能力”的要求，适应我国职业教育课程改革的趋势，我们根据食品行业
各技术领域和职业岗位（群）的任职要求，以“工学结合”为切入点，以真实生产任务或（和）工作
过程为导向，以相关职业资格标准基本工作要求为依据，重新构建了职业技术（技能）和职业素质基
础知识培养两个课程系统。
在不断总结近年来课程建设与改革经验的基础上，组织开发、编写了高等职业教育食品类专业教材系
列，以满足各院校食品类专业建设和相关课程改革的需要，提高课程教学质量。
乳品是我国食品行业首要发展的食品。
目前中国的乳制品生产与消费水平同世界发达国家相比，还处于起步阶段，人均乳及乳制品占有量远
远低于世界平均水平。
我国乳制品市场潜力巨大，乳业发展步伐还应加快。
任何一种乳制品都是经过机械设备加工出来的。
同时，先进的设备不仅与优质的乳制品有密不可分的关系，而且还能带来节能、降低劳动强度等一系
列的效益。
因此我们组织国内、外有关乳品加工企业及乳品设备生产企业的专家，根据我国现有的乳品工厂设备
的情况及21世纪国际上乳品设备发展的方向，编写了本书。
本书主要介绍了乳品设备常用的材料与管路和管件、流体输送机械、往复泵与高压泵和均质机、离心
分离机和奶油制造机、收奶与贮奶设备和各种罐、加热杀菌设备、真空浓缩设备、喷雾干燥设备、无
菌包装设备、膜分离装置、冰激凌、雪糕生产设备、干酪制造设备、乳品设备的清洗共13章内容。
由侯建平、雒亚洲、武建新任主编并负责全书的统稿工作。
杨军飞、周春田、管建慧任副主编并参加部分内容的统稿工作。
本书经教育部高职高专食品类专业教学指导委员会组织审定。
在编写过程中，得到教育部高职高专食品类专业教学指导委员会、中国轻工职业技能鉴定指导中心的
悉心指导及科学出版社的大力支持和包头轻工职业技术学院、呼和浩特职业技术学院的大力支持和热
情帮助，谨此表示感谢。
在编写过程中，参考了许多文献、资料，包括大量网上资料，难以一一鸣谢，在此一并感谢。
本书编写还得到了内蒙古蒙牛乳业（集团）公司技术副总经理刘卫星先生、工程师邱连军先生、内蒙
古伊利集团公司、瑞典Tetra Pak（利乐）公司的支持与帮助，在此表示感谢。
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内容概要

本书是根据我国高等职业技术教育发展的需要和人才培养目标与规格要求而编写的，突出了综合职业
能力和实践能力的培养，集中论述了制造乳品设备常用的材料及乳品工厂常用的管路和管件、流体输
送机械、往复泵与高压泵和均质机、离心分离机和奶油制造机、收奶与贮奶设备和各种罐、加热杀菌
设备、真空浓缩设备、喷雾干燥设备、无菌包装设备、膜分离装置、冰激淋、雪糕生产设备、干酪制
造设备、清洗设备等。
    本书为普通高等教育“十一五”国家级规划教材，可作为高职高专食品类专业的教材，还可作为乳
品生产企业、技术人员的参考及培训教材。
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章节摘录

插图：2.功能齐全的包装生产线利乐无菌灌装生产线由超高温杀菌器、无菌罐、利乐无菌灌装机、贴
吸管机、印码机、装箱机以及堆积排列机构（码垛机）、输送带等组成。
（1）超高温杀菌器。
一般使用管式杀菌器，使物料达到商业无菌，并冷却到灌装温度。
（2）无菌罐。
起缓冲作用。
（3）利乐无菌灌装机。
实现了集包装材料灭菌、成型、灌装、封口和分离为一体的无菌包装。
（4）贴吸管机。
将吸管自动贴到利乐砖上。
（5）印码机（喷码机）是一个融入整条包装生产线中的喷墨打印装置，用于打印包装日期、生产代
码和可追踪代码。
（6）层叠机。
层叠机设计用于满足对高速包装生产线的需要，其作用是在产品阻塞时保持生产顺利运行，防止无菌
灌装机停机。
层叠机通过其独立的平行输送带系统存贮包装，然后在需要时发放。
它采用先进先出的原则。
（7）纸板包装机。
操作简单、由伺服器控制的纸板包装机，采用连续流动原则以保证包装顺利通过机器。
随后包装被送人分配器，分配器按照预先选择的行数分配包装，然后将其运输至分离单元，分离单元
在选定的模式下包装，采用托盘式或环抱式容器堆放包装。
 （8）半开托盘收缩膜机。
可将所有托盘进行薄膜收缩包装。
（9）码垛堆积系统，是一项由码垛贮存库、升降机、码垛堆积器组成的系统。
3.包装生产线的特点（1）高效可靠。
利乐无菌灌装机可以在每小时几千包，甚至高达12000包／h的生产包数下安全运行，并且能耗和产品
损耗可降至最低。
（2）占地面积小。
灌装机流线型的外形，只需要2m。
的安装面积。
若安装多部设备时，各机器中心点之间的距离只需0.6m。
（3）配置灵活。
机器符合最小体积设计原则，车间内可以空出更多空间装备与之配合的其他设备。
如贴吸管机、易拉贴开启式封口单元、多包组合的软包装单元等。
当要求提高产量时，可以组合安装的形式增加灌装机的数目而不影响与其他辅助机械联合使用。
如果要几条生产线组合使用，各生产线的布置是非常重要的，每台设备应安置在最容易接近的地方，
以便于操作，应当尽可能使设备的布置呈直线形变化。
（4）操作方便。
生产线以极高的自动化程度简化了操作方式，高度的工序集中和计算机可编程控制创造了轻松的工作
环境。
该机器各主要机械传动部件和工艺设备检修方便，可以方便迅速地进行更换包装材料滚筒、自动拼接
包装材料、可靠的输送包装材料等工作。
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编辑推荐

《乳品机械与设备》是普通高等教育“十一五”国家级规划教材·高职高专食品类专业教材系列。
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